Oznameni o realizaci mezinarodniho odborného projektu MilkCheck
k iniciaci FeSeni aktualnich vyzev mlékarstvi ve stiedni Evropé

KLASIFIKACE SYROVEHO MLEKA V ZEMICH VISEGRADSKE CTYRKY (V4)

Systémy, metody a inovativni postupy klasifikace syrového mléka zemi V4 (Cesko, Mad’arsko,
Polsko a Slovensko).

Kontrola a klasifikace kvality syrového mléka je v mlékarenském sektoru klicova, protoze tvori
zéklad pro bezpecnost a kvalitu mléénych vyrobkil. Zem& V4 (Cesko, Mad’arsko, Polsko a
Slovensko) maji vS§echny vyvinuté postupy zalozené na piedpisech Evropské unie, proto maji
systémy certifikace syrového mléka zemi V4 mnoho spole¢nych rysi. Zaroven kazda zemé
provadi certifikaci v rdmci jiného institucionalniho ramce a dopliluje pozadavky vlastnimi
narodnimi pokyny.

Kodifikace Codex Alimentarius poskytuje globalni standardy bezpecnosti a kvality potravin,
vcetné pokyni pro hygienu, analyzu, oznacovani a vyvoz mléka a mlé¢nych vyrobk.

V ramci EU stanovi narizeni (ES) ¢. 853/2004 zékladni parametry, jako jsou mikrobiologické
limity (napi. celkovy pocet mikroorganismii (CPM) <100 tis. kolonii tvoficich jednotek
(KTJ)/ml, pocet somatickych bunék (PSB) <400 tis./ml) a postupy odbéru vzorkl. Rozhodnuti
92/608/EHS specifikuje specifické analytické metody a pravidla odbéru vzorkt pro testovani
syrového mléka.

Kromé toho Codex CXC/RCP 57 2004 — Kodex hygienické praxe klade diiraz na hygienicky
ptistup k celému mlékarenskému fetézci (od farmy az po spotiebu), véetné adaptace principu
HACCP, zejména ve fazi vyroby, zpracovani a vyvozu.

Jako ¢lenské staty EU uplatiiuji vSechny zemé V4 spole¢nd hygienicka pravidla pro syrové
mléko. Ptiloha III, oddil IX natizeni (ES) ¢. 853/2004 stanovi parametry, které maji byt
testovany v syrovém mléce, a limity pro shodu. Podle této normy musi mit syrové mléko od
krav CPM 100 tis. na ml (vypocteno jako klouzavy geometricky primeér na zakladé dvou vzorkt
mésicné po dobu dvou mésicl), zatimco PSB nesmi piekrocit 400 tis./ml (vypocteno jako
geometricky prumér na zdklad¢ jednoho vzorku mésicné po dobu tii mésict). Tato kritéria
zajist'uji, aby mikrobiologicka a hygienicka kvalita mléka spliiovala pozadavky na bezpe€nost
potravin. Syrové mléko dale nesmi obsahovat zddné inhibitory (RIL) — (rezidua antibiotik nebo
jinych antibakterialnich latek) nad povoleny limit. Pokud syrové mléko nespliiuje pozadavky
na néktery z vyse uvedenych parametrii, bude to mit cenové disledky (vyrobce muize byt
penalizovan nizsi cenou) a v ptipad¢ zavazného nebo pietrvavajiciho nedodrzovani to povede
k ufednim opatienim.

Praxe klasifikace syrového mléka v Ceské republice je rovnéz zaloZena na ramci EU a ma
mnoho podobnosti s mad’arskym a polskym systémem, s n¢kolika jedineCnymi organizacnimi
rysy. Podle Ceskych zdkonli mohou zpracovatel¢ mléka piijimat syrové mléko pouze od
producentd, ktetfi splnuji hygienické limity (tj. CPM <100 tis./ml a PSB <400 tis./ml) a



neobsahuji detekovatelna antibiotika. Zpracovatelsky zavod musi ovéfovat splnéni téchto
pozadavkl pravidelnym odbérem vzork.

Ceské laboratofe pouZivaji zafizeni podobna tém, ktera se pouzivaji v mezinarodnich normach:
BactoScan nebo BactoCount pro stanoveni CPM, Fossomatic nebo ekvivalent pro stanoveni
PSB a infracervené (IR) analyzatory pro stanoveni slozek. Testuji se ¢tyfi zakladni kritéria
kvality syrového mléka: CPM, PSB, obsah tuku a obsah bilkovin. Jinymi slovy, kromé
hygienickych parametri se upfednostiiuji i ekonomické parametry (tuk, bilkoviny), které
zasadné urcuji cenu a zpracovatelnost mléka.

Analyzy vzorkii mléka z velkoobjemovych tankli pro kontrolu kvality a platbu za mléko
provadgji dvé akreditované laboratofe: Madeta (Jihotesky kraj) v Ceskych Budgjovicich;
Laboratof pro analyzu mléka Ceskomoravské chovatelské spolenosti v Brné — Tufanech
(Jihomoravsky kraj).

Pro kontrolu mozného zvodnéni mléka se bod mrznuti mléka méfi jako ekvivalent pomoci
automatického IR analyzatoru s vodivostnimi senzory a podezielé vzorky se selektivné méii
ptimou kryoskopickou metodou (CryoStar automatic, Gerber-Funke).

Ke stanoveni RIL se pouzivd mikrobiologicky test zalozeny na Geobacillus
stearothermophilus, DelvoTest a Eclipse.

Celkové se Cesky systém fidi podobnymi principy jako systém v Mad’arsku a Polsku: ptisné
limity, pravidelné laboratorni testovani a vylouceni nevyhovujiciho mléka ze spotiebitelského
fetézce. Existuji v8ak rozdily: Mad’arsko se spoléhé na centralizovanou, nezavislou laboratof,
zatimco Polsko spolupracuje se siti konkurenénich laboratoii; Ceska republika a Slovensko
pouzivaji smiSeny model (Castecné statni a ¢astecné soukromé laboratote). Vysledek je vsak
vSude stejny: zajiSténi vysoce kvalitniho syrového mléka pro zpracovatelsky primysl a v
kone¢ném dusledku i pro spottebitele.

Vice informaci o projektu MILKCHECK a postupech kvalifikace syrového mléka v zemich V4:
https://www.milkcheck.mtki.hu/

SiT MILKCHECK

Zmeéna klimatu je Siroce uvadéna jako hnaci sila rostoucich obav o bezpec¢nost potravin.
Ocekava se, ze bude mit dopad napt. na pfitomnost mykotoxint (aflatoxinu M1 v mléce) v
potravinach, které se vyznacuji vysokou toxicitou. Zména klimatu je ¢asto uvadéna také jako
diivod rostouciho poctu ptipadi infekce Profotheca v zemich sttedni a vychodni Evropy, které
lze detekovat pouze ze syrového mléka, a protoze v soucasné dobé neexistuje zadna lécba
mastitidy zplisobené Prototheca spp., infikované kravy jsou ze stdda vytazovany, coz zpiisobuje
zemedélcim ekonomické ztraty.

V uplynulém desetileti se v syrovém mléce vyskytovalo stidle vice pfipadii kontaminace
aflatoxinem M1 a infekce Prototheca, coz ohrozovalo hospodarska zvitata chovateltl mlééného
skotu, a pfedevS§im bezpecnost mlécnych potravin. Je to znepokojiva zaleZitost, kterd vyzaduje
dalsi opatfeni. V souCasné dob& neni analyza aflatoxinu M1 ani Profotheca zahrnuta do



laboratornich protokola pro testovani syrového mléka. Spottebitelé musi mit jistotu, Zze kupuji
bezpecné potraviny, které jsou kontrolovany narodnimi orgény. Problémy se v zemich V4 1isi a
je tfeba je prodiskutovat a odpovidajicim zpisobem naplanovat spole¢na vyzkumna a regulacni
opatfeni.

V roce 2025 vytvorily vyzkumné Gstavy v mlékarenském primyslu ze zemi V4 — Ceské
republiky, Mad’arska, Polska a Slovenska — makroregionalni sit’, ktera ma identifikovat a
reflektovat tyto vyzvy mlékarenského primyslu. Strukturovany sbér dat, spolecnd databaze a
analyza, srovnani stavajicich laboratornich protokolti a metod pomahaji urcit smér budouciho
vyzkumu v mlékarenském priimyslu a zaclenit potencialni nové jevy do regula¢niho ramce.

Vice informaci o projektu MILKCHECK : https://www.milkcheck.mtki.hu/

ZMENA KLIMATU, AFLATOXIN

Zmeéna klimatu vyvolava obavy bez hranic a piedstavuje vyzvy, které by mély byt feSeny ve
spolupraci mezi vladnimi institucemi, védeckou komunitou a také obCany. Mykotoxiny a
rostouci pocet patogennich infekci patii mezi nejvyznamnéjsi rizika pro bezpecnost potravin
kvuli vysoké toxicité a souvisejicim uc¢inkim na zdravi. Je dilezité shromézdit vSechny
relevantni informace na makroregionalni Grovni, aby se zvySilo povédomi o dopadu zmény
klimatu na kontaminaci mykotoxiny v potravinach. Diraz by mél byt kladen na detekci ze
surovin potravinaiského primyslu, ¢imz by se chranili jak zemédé€lci, tak i kone¢ni spotiebitelé.
V uplynulém desetileti se ve zvySeném poctu vyskytovaly ptipady kontaminace aflatoxinem
M1 v syrovém mléce, coz ohrozovalo piijmy chovateli mlécného skotu, a predevSim
bezpecnost mlécnych potravin. V soucasné dobé neni analyza aflatoxinu M1 zahrnuta do
laboratornich protokoli pro testovani syrového mléka. Spotiebitelé musi mit jistotu, ze kupuyji
bezpecné potraviny, které jsou kontrolovany narodnimi organy. Vyzvy se v zemich V4 lisi a
mély by byt projednany a odpovidajicim zplisobem naplanovany spolecné vyzkumné a
regula¢ni opatieni.

Projekt MILKCHECK (ID 22430015), podporovany Mezinarodnim Visegradskym fondem, se
zabyva preventivnimi a povinnymi vySetfenimi k detekci a kvantifikaci pfitomnosti aflatoxinti
v potravinach a identifikuje nové laboratorni protokoly k prevenci expozice lidi v potrave.

Vice informaci o projektu MILKCHECK a vyzkumnych projektech a vysledcich v oblasti
aflatoxinu v zemich V4: https://www.milkcheck.mtki.hu/

PROTOTHECA

V soucasné dob¢ neni analyza vyskytu Prototheca zahrnuta do laboratornich protokol pro
testovani syrového mléka. Problémy se v zemich V4 1i§i a mély by byt projedndny a
odpovidajicim zplisobem naplanovany spole¢né vyzkumné a regulacni opatteni.

Zména klimatu je ¢asto uvadéna jako diivod rostouciho poctu ptipadl infekce Prototheca
v zemich stfedni a vychodni Evropy, které 1ze detekovat pouze ze syrového mléka. Vzhledem



k tomu, ze v soucasné dob¢ neexistuje zadna 1écba mastitidy zptisobené Prototheca spp., jsou
infikovand zvitata ze stdda vyfazovana, coz zptsobuje farmaiim ekonomické ztraty.

Zvladani této infekce je narocné kvli jeji perzistenci v prostiedi a obtiznosti jeji ucinné 1éCby.
Vzhledem k tomu, ze pocet infekci v Mad’arsku v poslednich letech vzrostl, vyvinul Mad’arsky
vyzkumny ustav mlékarenského priimyslu testovaci metodu pro identifikaci ptipadi Prototheca
a prubézné spolupracuje s prislusSnymi organy v procesu monitorovani, ktery je spise ad hoc
nez pravidelny. Byly hlaseny také p¥ipady infekce z Ceska a Slovenska a &isla vykazuji v obou
zemich rostouci tendenci, a stejné jako v Mad’arsku by mélo byt monitorovani pravidelné;si.
V Polsku dosud nebyly ptipady infekce Prototheca identifikovany, védci vsak varuji, ze
s ohledem na klimatické zmény je to jen otdzka Casu. V ramci mezindrodniho projektu
MILKCHECK (ID 22430015) podporovaného Mezinarodnim visegradskym fondem budou
shromazdéna data ze zemi V4 a zjisténi budou shrnuta ve vyzkumné zpraveé. Zprava bude
slouzit jako zaklad pro dalsi védecké publikace, nicméné z vysledki vyzkumu budou mit
prospéch 1 zemédélci a veterinafi, ktetfi ziskaji komplexni obraz a spolehlivé informace
o situaci.

Vice informaci o projektu MILKCHECK a vyzkumu pripadii infekce Prototheca v zemich V4:
https://www.milkcheck.mtki.hu/

Projekt MILKCHECK (ID projektu Visegradského fondu 22430015) je spolufinancovain
viddami Ceska, Madarska, Polska a Slovenska prostiednictvim Visegrddskych granti
z mezinarodniho Visegradského fondu.



