Zapis z jednani Védecké rady Zemédélské fakulty JU v Ceskych Budéjovicich
dne 3. fijna 2019

Pfitomni: 16 internich a 10 externich ¢len( Védecké rady
Nepfitomni (bez tituld): Ondr, Rolinek, Langrovd, LukeSova, Ryant, Sejak, Tlusto$, Zeman

Jednani VR zahdjil dékan prof. Ing. Miloslav Soch, CSc., dr. h. c. Pfivital viechny pifitomné
¢leny VR, konstatoval, 7e je VR schopna usnaseni. Prof. Soch piednes| navrhovany program
jednani:

Nové slozeni Védecké rady

Zmeéna ve slozeni habilitacni komise Ing. Lenky Hanusové, Ph.D.

Habilita¢ni fizeni MVDr. Lucie Hasonové, Ph.D.

Habilitacni fizeni Ing. Veroniky Bartové, Ph.D.

Zahajeni habilitacniho fizeni Ing. Pavla Smetany, Ph.D.

Projednani navrhli na doplnéni zkusebnich komisi pro SDZ a rozsiteni oborovych rad
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Ruazné

Védeckd rada program hlasovanim schvilila.

ad 1/ Nové sloZeni Védecké rady

V souvislosti s ukonéenim pracovniho poméru byl dne 30. ¢ervna z Védecké rady ZF JU
odvolan doc. Ing. Miroslav Marsalek, CSc. 8. kvétna zemiel doc. RNDr. Ing. Josef Rajchard,
Ph.D. a 18. srpna dalsi ¢len VR doc. Ing. Mgr. Ivan Majzlik, CSc.

Pfitomni uctili jejich odchod minutou ticha.

5. z&fl jmenoval d€kan novymi cleny Védecké rady ZF JU doc. Ing. Jana Bartu, Ph.D.
z Katedry genetiky a specialni produkce rostlinné, doc. RNDr. Michala Berece, Ph.D., nového
vedouciho Katedry biologickych disciplin a vedouciho Katedry potravinafskych
biotechnologii a kvality zeméd¢€lskych produkti Ing. Pavla Smetanu, Ph.D.

ad 2/ Zména ve sloZeni habilitacni komise Ing. Lenky Hanusové, Ph.D.

Z ditvodl tmrti ¢lena habilitaéni komise doc. Ing. Mgr. Ivana Majzlika, CSc., byl do komise
misto ného navrhnut doc. Ing. Lubos Vostry, Ph.D.

Vysledky hlasovani Védecké rady ZF:
Pocet ¢lenti celkem: 34 Ptitomnych: 26
Pro: 24 Proti: 0 Zdrzeli se: 2



ad 3/ Habilitacéni Fizeni MVDr. Lucie Hasorové, Ph.D.

Dékan ZF prof. Ing. Miloslav Soch, CSc. dr. h. c. ptedstavil MVDr. Lucii Hasofiovou, Ph.D.,
uchazecku o habilitaci v oboru Zoohygiena a prevence chorob hospodaiskych zvifat. Uved|,
e zahajeni habilitaéniho Fizeni bylo schvaleno VR ZF JU v Ceskych Budé&jovicich dne 15. 4.
2019. Ridi se zdkonem ¢.111/98 Sb. Clenové Védecké rady dostali podklady k posouzeni
elektronicky (ptilohy).

Prof. Soch predstavil hodnotici komisi ve sloZen:
Predsedkyné:

prof. Ing. Véra Skfivanova, CSc. - VUZV

Clenové:

prof. Ing. Oto Hanusg, Ph.D. - VUM s.r.o. Praha
doc. Ing. Libor Kalhotka, Ph.D. - MENDELU Brno
prof. Ing. Jan Travnicek, CSc. - ZF JU

prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D. — VFU Brno

Oponenty habilita¢ni prace na téma ,Vybrané aspekty kvality a zdravotni nezavadnosti
mléka“ byli habilita¢ni komisi stanoveni:

doc. Ing. Libor Kalhotka, Ph.D. (MENDELU Brno)

doc. RNDr. Marcela KlimeSova, Ph.D. (Vyzkumny Ustav mlékarensky)

prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D. (VFU Brno)

Dékan ZF privital pfitomné ¢leny komise a oponenty.

Dékan ZF prof. Soch ur¢il z élend Védecké rady tfi hodnotitele habilitaéni prednasky:
Prof. Matouska, prof. Rehouta, doc. Vachu.
Zaroven urcil z ¢lend VR dva skrutatory: doc. Berece a prof. Travnicka

Dékan ZF pozdadal prof. Ing. Véru Skfivanovou, CSc. (predsedkyni habilitacni komise) o
podrobnéjsi predstaveni kandidatky, predneseni vysledk( jednani habilitaéni komise a
sdéleni stanoviska habilitacni komise k ndvrhu na jmenovani MVDr. Lucie Hasonové, Ph.D.
docentkou pro obor Zoohygiena a prevence chorob hospodarskych zvirat.

Prof. Skfivanova prednesla navrh komise. Protoze kandidatka splnila vSechna kritéria pro
habilitaéni fizeni a hodnoceni habilitacni prace uréenymi oponenty bylo kladné, komise jeji
jmenovani jednohlasné doporucila.

Dékan ZF prof. Soch vyzval kandidatku k pfedneseni habilitaéni prednasky na téma ,Mléko

o ((

jako mozny zdroj patogennich mikroorganismu“.

Po ukonceni prednasky byly preCteny oponentské posudky. Oponentské posudky byly
kladné a vyznély ve prospéch uchazecky. Oponenti vznesli k praci nékolik doplnujicich
otazek.
MVDr. Lucie Hasonova, Ph.D byla vyzvana, aby se k posudkiim vyjadfila a zodpovédéla
dotazy.



Oponent: prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.

Pfipominky a ndméty:

Na str. 48 autorka uvadi legislativni kritéria pro syrové mléko, ktera vSak takto

uvedena, nejsou kompletni.

Kromé zakladnich predpist, které jsou soucdsti tzv. hygienického balicku, se k mléku
vztahuje i narodni legislativa. K nejdlezitéjSim predpistim patfi:

e 7Zakon €. 166/1999 Sb., o veterindrni péci (veterinarni zdkon) ve znéni pozdéjsich
predpisC.

e Vyhlaska MZe ¢. 289/2007 Sbh., o veterinarnich a hygienickych poZadavcich na
ZivocCisné produkty, které nejsou upraveny pfimo pouzitelnymi predpisy ES ve znéni
pozdéjsich predpist.

e Vyhlaska MZe ¢. 128/2009 Sb., o prizplisobeni veterinarnich a hygienickych
pozadavk(l pro nékteré potravinarské podniky, v nichz se zachazi se ZivoliSnymi
produkty ve znéni pozdéjsich predpisu.

e Vyhlaska MZe ¢. 299/2003 Sb., o opatfenich pro predchdazeni a zdolavani nakaz a
nemoci prenosnych ze zvitat na ¢lovéka ve znéni pozdéjsich predpisa.

e Vyhlaska MZe ¢. 291/2003 Sb., o zdkazu podavani nékterych latek zviratim, jejichz
produkty jsou urceny kvyzivé lidi, a o sledovani (monitoringu) pfitomnosti
nepovolenych latek, rezidui a latek kontaminujicich, pro néz by ZivociSné produkty
mohly byt Skodlivé pro zdravi lidi, u zvitat a v jejich produktech ve znéni pozdéjsich
predpisC.

e Vyhlaska MZe ¢&. 373/2003 Sb., o veterindrnich kontroldch pti obchodovani se
Zivoc¢isSnymi produkty ve znéni pozdéjsich predpisa.

Vlastni text by si zaslouzil doplnit o cile, abstrakt a klicova slova
Abstrakt:

Vzhledem kvyznamnému postaveni mléka coby zdkladni potraviny je jeho kvalité a
zdravotni nezdvadnosti vénovana trvala pozornost.

Pfedkladand habilitacni prace je souborem nékolika publikaci, které si kladly nasledujici
cile: 1) zhodnotit vliv vybranych biologickych faktorl na profil mastnych kyselin mlé¢ného
tuku; 2) posoudit distribuci Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis v tkanich
dojeného skotu véetné jeho vylucovani mlékem; 3) vyhodnotit pfitomnost vybranych
chemickych kontaminantl v mléce za sledované obdobi 1999-2016; 4) posoudit ¢etnost
pfipadl klamani spotrebitele v maloobchodech; 5) posoudit chovani zakaznikd, ktefi
nakupuji syrové mléko z hlediska bezpecnosti.

Z prace vyplynulo: 1) Biologické faktory, konkrétné plemeno, poradi laktace, stadium
laktace a individualita, vysvétlily variabilitu v zastoupeni mastnych kyselin v rozpéti od 28,2 %
(pro konjugovanou kyselinu linolovou) po 54,4 % (pro kyselinu palmitovou). Vliv individuality
vysvétloval nejvétsi podil variability mastnych kyselin (napf. 40 % u kyseliny palmitové),
nasledoval vliv stadia laktace (9 %). Vliv plemene a poradi laktace (shodné 2 %) byl relativné
nizky. 2) Pfitomnost Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis v syrovém mléce nebyla
kultivaéné prokdzana. Byla potvrzena diseminace tohoto patogenniho mikroorganismu
v mnoha tkanich celého organismu vcéetné tkané mlécné Zlazy a tkané plodu. 3) Ve vzorcich
mléka bylo potvrzeno méfitelné mnozstvi DDT svéddici o pretrvavajici kontaminaci prostredi.
Na druhou stranu bylo za sledované obdobi patrné snizovani mnozstvi DDT, které
neprekracovalo povolené hygienické limity. 4) Podil klamani spotrebiteld byl u skupiny
mlécnych vyrobkd relativné nizky (do 10 %). Nejcastéji zjiStovanym klamavym jednanim bylo
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pozménovani dat spotfeby mlécnych vyrobka. 5) Bylo zjiSténo, Ze vétsina (vice nez 70 %) lidi,
ktefi nakupuji syrové mléko, jej konzumuje bez predchozi tepelné Upravy. Za rizikové
z hlediska bezpecénosti Ize oznadit i zjiSténou konzumaci syrového mléka i po tfech dnech od
jeho zakoupeni.

Klicova slova: mléko; mastné kyseliny; Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis;
kontaminanty; klamani; konzument

Muze habilitantka konkretizovat, kterym smérem, v tak rozsahlé oblasti, jako je kvalita a
zdravotni nezavadnost mléka, hodla dale smérovat své védecko-vyzkumné aktivity?

Kvalita a zdravotni nezdvadnost spolu velmi Uzce souvisi. Jednou z pokracujicich oblasti
zUstava, zejména s pfrihlédnutim ke dvéma nedavno skonéenym projektim NAZV,
problematika mastnych kyselin mlé¢ného tuku. V této souvislosti je vhodné zminit napfr.
problematiku stability mastnych kyselin ve vyrobcich nebo technologickych vlastnosti
mlécného tuku.

Dalsi oblast se tyka minoritni slozky - jodu. Jeho obsah v mléce je bedlivé sledovdn
predevsim s ohledem na jeho dfivéjSi nedostatek ve vyzivé lidi na naSem Uzemi, v souvislosti
s jeho nizkym obsahem v pldé a v rostlinach. Ackoliv tento stav je jiz delSi dobu vyrovnany a
napf. klinické projevy nedostatku jodu jsou jiz historickou zalezZitosti, presto je dobré tomuto
stopovému prvku v mléce vénovat trvalou pozornost. Podobné se zaméfujeme i na obsah
jédu v mlezivu, a to nejen u dojenych plemen, ale i u plemen masnych.

Z hlediska zdravotni nezavadnosti - mikrobiologicka kvalita mléka a dalSich Zivocisnych
produktd.

Po zhodnoceni publikovanych vysledktl, kterého zjisténi si habilitantka nejvice ceni
vzhledem k vystupim do praxe?

Z pohledu vystupl do praxe lze za nejhodnotnéjsi oznacit publikace zamérené na podil
faktor(, které ovliviuji slozeni mlééného tuku. Vysledky jsou zajimavé v tom, Ze zkoumanymi
biologickymi faktory byla vysvétlena variabilita v obsahu mastnych kyselin ¢asto i z vice nez
50 %, coz pravé u biologickych faktord Ize povaZovat za jedinecné. Navic, fada autord, ktera
se zabyvala vlivem stadia laktace na profil mastnych kyselin se zamérovala jen na tfi obdobi
laktace (zacatek, vrchol a konec laktace). Nase vysledky jsou velmi cenné v tom, Ze jsme
systematicky hodnotili celou laktaci po jednotlivych mésicich. Velmi si cenim i dvou ¢lankd v
Casopise British Food Journal, jeden zaméfeny na odhalovani falSovani potravin
v maloobchodni siti a druhy zaméfeny na vyskyt cizorodych latek v surovinach Zivocisného
plvodu. Za potésujici povazuji i zjiStény znacny zdjem o uvedené publikace. Svou hodnotu
maji i nasSe vysledky z dotaznikovych Setfeni, publikované v recenzovanych cEasopisech.
Chovani spotrebitelll pfi ndkupu syrového mléka poukazuje na nové trendy v oblasti
stravovani, Casto vSak bez respektovani pravidel bezpeéného zachazeni s takto citlivou
surovinou. Jsou tedy i uréitym impulsem kdalsim edukaénim aktivitdm ze strany
pedagogickych i védeckych pracovnikl a pravé ¢lanky publikované v ¢eském jazyce jsou
v tomto sméru velmi vhodnym nastrojem.

Oponent: doc. RNDr. Marcela Klimesova, Ph.D.

Pfipominky a naméty:
Muze habilitantka sumarizovat, v cem vidi dalSi smérovani v oblasti vyzkumu mastnych
kyselin v mléce a kolostru?



Studium mastnych kyselin mlé¢ného tuku je vyznamné zejména z hlediska jejich zdravotniho
a nutri¢niho vyznamu. Snaha o modifikaci profilu mastnych kyselin je pak pfimym vyuZitim
téchto zjisténi. Napr. konjugovana kyselina linolova je velmi studovanou mastnou kyselinou,
presto klinickych studii o jejich ucincich neni mnoho a v fadé publikaci jsou jeji benefity
dokonce zpochybriovany. V soucasné dobé je na zdravotni vyznam mastnych kyselin
pohlizeno Siteji, je prosazovan spiSe holisticky ptistup, ve kterém jsou zvazovany moziné
souvislosti a interakce.

Studium faktord, které ovliviuji profil mastnych kyselin mlééného tuku, je oblast, kterd zcela
jisté neni vycerpdna. Vliv vyZivy byl jiz z mnoha rlznych aspektll studovan a vysledky a
publikace v této oblasti jsou velice pocetné. At se jednd o vliv extenzivni vs. intenzivni vyZivy,
vliv jednotlivych sloZek, vliv pfidavku oleju, bylin. Pfesto se Ize domnivat, Ze vyzkum v této
oblasti neni ukonlen, zejména pokud si uvédomime, Ze vliv vyZivy je z hlediska profilu
mastnych kyselin nejvétsi. O tom, Ze oblast vyzivy neni jesté zcela prozkoumadna, svédci napf.
nedavna studie o vlivu pastvy v horskych podminkach a pfidavku jadrnych krmiv na obsah
mastnych kyselin v mléce a v syrech (Corazzin et al., 2019).

Zejména diky relativné nedavnému zavedeni rutinniho méreni mastnych kyselin je
umoznéno studium genetickych faktord v mnohem SirSim hledisku. Studium polymorfisma
genu (napf. pro enzym stearoyl CoA desaturdzu 1) a jejich souvislost se zastoupenim
mastnych kyselin mlé¢ného tuku je rovnéz velmi zajimavou oblasti vyzkumu, predevsim u
plemen pavodnich, v Ceské republice je to ¢eské strakaté plemeno. Selekce zvifat a jejich
Slechténi v navaznosti na zjisténé vztahy by mohla byt vhodnym nastrojem spolu s hlavnim
faktorem, tj. vyZivou.

Mastné kyseliny v mlezivu jsou vyznamnym zdrojem energie pro novorozena mladata.
Podobné jako v mléce i v mlezivu je zkoumadn vliv vyzivy, napf. vliv pfidavku rtznych oleju
(rybi, rostlinné) do krmné davky dojnic v tranzitnim obdobi, a tim ovlivnéni tukové tkané a
slozeni mleziva. Studovan je i vliv plemene. Tento je v pfipadé mleziva mozna dokonce
vyraznéjsi nez u zralého mléka.

U mleziva by bylo zajimavé studovat vliv zastoupeni mastnych kyselin ve vztahu k pasivnimu
transferu a zdravotnimu stavu telat. Neddvno byl publikovan ¢lanek zaméfeny na vliv
suplementace tuku pfed porodem na produkci kolostra, hmotnost telat, profil mastnych
kyselin a absorpci imunoglobulinG u telat. Tato problematika zatim neni pfilis prozkoumana.
S ohledem k vyznamu nékterych mastnych kyselin na vyvoj plodu a novorozence probihaji
také vyzkumy zamérené na profil mastnych kyselin v materfském mléce.

V neposledni fadé je velmi zajimava moznost vyuziti profilu mastnych kyselin mlé¢ného tuku
jako ukazatele zdravotniho stavu, zejména subklinickych metabolickych poruch a rovnéz
reprodukéni vykonnosti. Touto problematikou se zabyvali napt. Bastin et al. (2011) a Gross et
al. (2011).

Neddvno byla navrzena moznost predikce tvorby metanu podle obsahu mastnych kyselin
v mléce (Lassen et al., 2016; Vanrobays et al., 2016), cozZ je dnes velmi aktualni oblast.

Jaké jsou v soucasné dobé nejnovéjsi postupy pro uzdravovani stada v pripadé infekci
Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis?

Postup tlumeni paratuberkulézy v chovech skotu spociva predevsim ve vyfazovani klinicky
nemocnych jedinc(, testovani a vyrazovani subklinicky nemocnych jedinca. Velmi dulezité je
dodrzovani hygienického odchovu novorozenych mladat, u kterych je vnimavost k nakazeni
nejvyssi. Udava se, Ze vnimavost je nejvyssi v prvnim mésici, podle jinych publikaci prvni pal



rok Zivota. Novorozeny jedinec by mél byt co nejdfive pfemistén od matky do venkovniho
individudlniho boxu. Krmeni musi byt zajiStovano pouze mlezivem negativnich matek.
Preventivnim opatfenim, ale i opatfenim zabranujicim zhorSeni nakazového statusu, je
ochrana chovu pred zavleCenim/znovuzavlecenim infekce. Nejvhodnéjsi je dodrZovat
uzavieny obrat stada.

V neddvné studii (Whittington, R. et al.,, 2019), ve které bylo zahrnuto 48 stat(, bylo
prostiednictvim dotaznikového Setfeni ovérovdno, jakd je v daném stadté prevalence u
jednotlivych druhl prezvykavcl a jaky je zplsob kontroly paratuberkulézy v chovech. Vysoka
prevalence, nad 20 %, byla zjisSténa ve vice nez 50 % statd. Velmi nizka prevalence, pod 1 %,
byla ojedinéla. Navic, v pfipadé 29 statl (48 %) byla prevalence uvedena jako
podhodnocena. Jako divod této situace byl uvddén mj. nedostatek znalosti, senzitivita
diagnostickych testl, chybéjici zajem vlady o toto onemocnéni. Bylo zjisténo, Ze ve 22 (46 %)
statech probiha kontrolni program (2012-2018). V nékterych probiha jiz velmi dlouho, napf.
v Holandsku byl zahajen jiz pfed rokem 1942, na Islandu v roce 1962. Nékteré zemé budou
naopak teprve nyni zacdinat s kontrolnim programem, napf. Chile a Slovinsko, nebot predtim
zadny zavedeny neméli.

Vétsina statl, které vibec neozdravuji, je ze Stfedni a Jizni Ameriky, Asie a Afriky. Pouze pét
je z Evropy.

Oponent: doc. Ing. Libor Kalhotka, Ph.D.

Pfipominky a ndméty:

Mezi onemocnéni, kterymi se lze nakazit konzumaci syrového mléka a vyrobkul z néj patfi
také klistova encefalitida, mate informace, jestli v posledni dobé byly v této souvislosti
zaznamendny néjaké pripady onemocnéni?

Alimentarni cesta nakaZeni je spiSe raritni. Dochazi k ni v disledku konzumace syrového
mléka, nejcastéji koziho a ovciho (véetné mlécénych vyrobkd z nich vyrobenych),
pochazejiciho od zvirat v akutni fazi infekce. Pasterizace virus spolehlivé niéi a preventivné
v tomto ohledu slouZi i vakcinace proti viru klistové meningoencefalitidy. | kdyZ se jedna o
formu onemocnéni méné obvyklou, inkubacni doba je v pfipadé alimentarni formy kratsi a
samotny prubéh je zdvaznéjsi v porovnani s klasickou cestou prenosu. Ptipady alimentarniho
nakaZeni virem kli§fové meningoencefalitidy jsou znamy jak z Ceské republiky, tak z dal3ich
zemi Evropské unie, jak ukazuje seznam publikaci nize. Na naSem Uzemi se jedna zejména o
kozi mléko, napf. vroce 2014 doslo k rozvoji onemocnéni u nékolika osob po konzumaci
syrového koziho mléka a to dokonce z neregistrovaného chovu. Na tomto misté je vhodné
poznamenat, Ze i kdyz je lidmi kozi mléko vnimano jako zdravi prospésné, mélo by byt
konzumovéno pasterizované. Nejvétsi nebezpedi je u osob s oslabenou imunitou, napft. je
popsana kazuistika, v niz imunokompromitovany jedinec zemrel v dasledku klistové
meningoencefalitidy. Zdrojem nakaZzeni bylo syrové kozi mléko, které bylo dotyénému
doporuceno za Ucelem zlepsSeni zdravotniho stavu.

Rakousko - Holzmann, H. et al. (2009)

Ceska republika - Kiiz, B. et al. (2009)

Polsko - Cisak, E. et al. (2010); Krél, M. et al. (2019)
Madarsko - Caini, S. et al. (2012)

Slovinsko - Hudopisk, N. et al. (2012)

Chorvatsko - Markovinovié, L. et al. (2015)
Némecko - Brockmann, S.O. et al. (2018)
Slovensko - Dorko, E. et al. (2018)



V kapitole vénované cizorodym latkdm v mléce, popf. v mléénych vyrobcich, se vénujete
vyskytu DDT. Mate informace, jaké jsou v mléce a mlécnych vyrobcich hladiny jinych
kontaminanti jako nap¥. polyaromatickych uhlovodikd, ftalatli nebo tézkych kovt?

Tézké kovy: V CR bylo v rozmezi let 2005-2017 vy$etfeno vice nez 1000 vzorkd mléka (70 %
tvorilo mléko kravské) na pritomnost arzenu, kadmia, rtuti a olova. Z téchto vzorku bylo 12,3
% pozitivnich, zadny vzorek vsak nepiekrocil MRL. Hodnoty (v ramci Evropy obecné) jsou
velmi pfiznivé v porovndni s jinymi oblastmi — viz tabulka.

Pfiklady naméfenych hodnot tézkych kovl v mléce ve vybranych oblastech (pg/kg)

Ceska Pakistan  Cina Irdn MRL

republika (Ismail et (Zhou et al., (Norouzirad

(SVS CR, al,2017) 2018) et al.,

2018) 2018)
Arzén 9 - 310 - 50
Kadmium 3 3 60 5 10
Olovo 9 21 1750 47 20
Rtut 2 - - - 10

MRL — maximalni rezidualni limit

Polyaromatické uhlovodiky (PAH): Tyto latky maji lipofilni povahu a kumuluji se
v potravinach svysokym obsahem tuku, tedy i vmléce a dale zejména v plnotuénych
mlécnych vyrobcich.

Vliv mlze mit také pramyslové zpracovani potravin — uzeni, suseni, zahtivani a poté i domaci
tepelné opracovani (peceni, smazeni, grilovani). Vliv ma mj. ¢as a teplota pfi zpracovani,
vzdalenost od zdroje tepla, druh pouzZitého topiva, obsah tuku v potravindch. Nejvyssi
uroven PAH byla zjisténa u uzenych syrli, hlavné téch uzenych ,po domacku“ v porovnani
s primyslové uzenymi syry. Z vybranych publikaci Ize uvést namérené hodnoty PAH:

Naccari et al. (2011): 5, 428 pg/kg; Girelli et al. (2014): pasterizované mléko 5,86 ug/kg, UHT
mléko 18,6 pg/kg; Londono et al. (2013): susené mléko 169,99 ug/kg; Santonicola et al.
(2017): mlééna strava pro déti 52,25 pg/kg; Martorell et al. (2010): jogurty 0,65 pg/kg

Ftalaty: Nékteré ftalaty maji schopnost bioakumulace, v tomto ohledu hraji roli zejména
potraviny, které maji vysoky obsah tuku, v némz se kumuluji. Mléko a mlécné produkty
prispivaji rGznou mérou k celkové dietarni expozici ftalaty, napr. kanadska studie (Clarkova
et al., 2003) uvadi, Ze se jedna 0 17,2 % u dospélych jedincli a 27,6 % u batolat.

Krishna et al. (2016): syrové mléko 134 pg/kg, balené mléko 245 ug/kg; Wu et al. (2015):
tekuté mléko 25 pg/kg, susené mléko 50 pg/kg

Hrusakova (2014): mléko ruéné dojené: DEHP 30 ug/kg (leden, duben), DBP 4660 ug/kg
(leden), 3440 pg/kg (duben); mléko strojné dojené: DEHP 110 pg/kg (leden), 20 ug/kg
(duben), DBP 8670 pg/kg (leden), 7210 pg/kg (duben). Zdrojem DBP mohly byt Cistici a
dezinfekéni prostiredky k toaleté vemene a Cisténi dojiciho zatizeni, natérové hmoty, ale i




kontaminované krmivo pro dojnice. DEHP je vyuZivan jako zmékcovadlo plastl — do mléka se
tedy mohl uvolnit z plastovych hadic, strukovych nasadc aj.

Oponenti byli s odpovédmi spokojeni.
Dékan ZF nésledné zahdjil védeckou rozpravu:

1) Je pravda, Ze se zvysuje pocet onemocnéni tuberkulézou a tyto jsou rezistentni k Iécbé?
MuizZe byt zdrojem onemocnéni mléko? (doc. Ing. Frantisek Vdcha, CSc.)

Ceska republika je zemé s nizkou prevalenci i incidenci tuberkulézy (pGvodce Mycobacterium
tuberculosis), kdy vy$si pocet pfipad(l je uvdadén v Praze, coZ souvisi s vy$Sim poctem cizinc(l
a téz vétsi komunitou bezdomovci. Pravé ztrata stabilniho domova je typickym rizikovym
faktorem tohoto onemocnéni. Co se tyée mléka, nakaZeni je moziné v pfipadé bovinni
tuberkuldzy, pavodce Mycobacterium bovis. Tento puvodce se v nasich chovech nevyskytuje.
Riziko nakaZeni muZe byt vrozvojovych oblastech, popf. jsou popisovany pfipady
onemocnéni u lidi vysokého véku, u kterych v disledku prolomeni imunity doslo k exacerbaci
infekce z obdobi jejich mladi, kdy napf. typicky v obdobi Il. svétové valky, ale i v 50. letech
bylo vice nez 70 % stad skotu promorenych bovinni tuberkulézou. Tedy mléko zdrojem
bovinni tuberkuldzy u nas neni. Legislativné je oSetfeno v Nafizeni ES ¢. 853/2004, podle
kterého musi mléko pochazet od dojnic z chovl prostych bovinni tuberkulézy a brucelézy.
Vyssi vyskyt rezistentnich a dokonce multirezistentnich kmen( je v pfipadé Mycobacterium
tuberculosis popisovan. Lécba tuberkulézy je obecné velmi ndro¢na, casto dochazi
k recidivam, je dlouhodoba (min. 6 meésicll) a vyZzaduje kombinaci nékolika, min. tfi,
antituberkulotik.

2) V prfedndsce jste zminila Staphylococcus aureus. Je tedy riziko jeho prenosu z miéka a
mléénych produktii a je zFejmé hlavné pro oslabené osoby? (prof. Ing. Jindrich Citek, CSc.)

V pripadé Staphylococcus aureus se jednd v souvislosti s mlékem o enterotoxigenni kmeny
této bakterie, jejichz zdrojem mohou byt hnisava onemocnéni kiiZze dojicl nebo mastitidy.
Tyto kmeny produkuji nékolik enterotoxint, vici kterym je ¢lovék velmi citlivy. Jedna se o
intoxikaci a pfiznaky otravy (zvraceni, nevolnost) se objevuji béhem nékolika hodin od poZiti.
Toxiny jsou navic termostabilni a odolné k enzymUm traviciho traktu. V potravinach se
nekontroluje pfitomnost enterotoxinli, ale bakterie Staphylococcus aureus. Pokud
kontaminace pfekro¢i mnozstvi 10° CFU/ml mléka, provadi se stanoveni enterotoxint, nebot
to je mnoiZstvi schopné vyprodukovat takové mnoistvi enterotoxind, které mohou vést
k intoxikaci.

Vami zminéné infekce oslabenych osob, nebo obecné nosokomidlni ndkazy, se pak tykaji
rezistentnich kmenU Staphylococcus aureus tj. MRSA, VRSA.

3) Jaky je Vas ndzor na vyrobu brynzy z nepasterizovaného ovciho mléka?

evvs

evvs

které zamezuje kontaminaci patogennimi mikroorganismy.

Zalezi také na konkrétnich mikroorganismech, napf. v pfipadé zminovanych mykobakterii je
prokdzana vysoka odolnost i v mléénych vyrobcich, napf. M. bovis v masle a ve zrajicich
syrech vice nez 3 mésice.



Pripominka k zmince o hlavnim riziku nakaZeni klistovou encefalitidou pfedevsim z koziho
a kravského mléka. (doc. Ing. Peter Ondrisik, PhD.)

Hlavni rizika alimentarniho pfenosu viru klistové encefalitidy jsou z koziho a ovciho, ackoliv
jiz bylo (napf. Caini et al., 2012) popsano nékolik pripadl nakazeni z mléka kravského.

4) Madte informace o obsahu mastnych kyselin v mléce a poté v masle ci jinych vyrobcich?
Ano, na toto téma nam nyni vysla publikace tykajici se zmén v obsazich mastnych kyselin
v kozim mléce a jogurtu. Navazovat bude publikace tykajici se masla.

Jaky je Vads ndazor na vztah mezi Crohnovou chorobou a Mycobacterium avium subsp.
paratuberculosis? (doc. MVDr. Josef Illek, DrSc.)

Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis je zvazovan jako jeden z patogennich
mikroorganismu, ktefi by mohli vyvolat Crohnovu nemoc. Kauzalni souvislost tak, jak ji
zname z jinych onemocnéni, zde ovSsem neplati. Crohnova nemoc je dnes oznaCovana za
autoimunitni onemocnéni s multifaktoridlni povahou. Roli hraje mj. dédi¢nost, vyZiva.

5) NeuvaZovali jste o vyzkumu membran tukovych kulicek?(prof. MVDr. Lenka Vorlovd,
Ph.D.)
Dosud ne, ale radi bychom v této oblasti navazali se spolupraci.

Po ukonceni védecké rozpravy pozadal dékan ZF hodnotitele habilita¢ni pfednasky o
predneseni jejich posudku.

Habilitantka MVDr. Lucie Hasonova, Ph.D. zpracovala habilitaéni pfednasku na téma: ,,Mléko
jako mozny zdroj patogennich mikroorganismi”“. V prednasce, jejiz osnovu v uUvodu
predstavila, se zaméfila na produkci a vyznam mléka, zdroje patogennich mikroorganismu
vmléce a na vybrané patogenni mikroorganismy v mléce. Prednaska byla kvalitné
zpracovana elektronickou prezentaci. Vystoupeni bylo propracované, doplnéné celou fadou
schémat a grafi dokumentujicich uvedené poznatky. Hodnotici komise pozitivné oceruje jak
odbornou hodnotu prednasky, tak jeji zpracovani i predneseni tak aby bylo pfijatelné a
srozumitelné Sirokému spektru odbornych &len(i védecké rady ZF JU v Ceskych Budéjovicich.
Komise ocekavala vice informaci a promitnuti vysledkd vlastniho vyzkumu zavadénych
habilitantkou do vyuky a koncepce rozvoje garantovanych predmétl. Prednaska splnila svij
ucel jak z odborného hlediska, tak z hlediska pedagogicko- didaktického. Hodnotici komise
doporucuje védecké radé uznat prednasku jako odpovidajici pozadavkim probihajiciho
habilita¢niho Fizeni. Casovy limit byl dodrzen.

Nasledovalo tajné hlasovani ¢lent VR ZF.
Vysledky hlasovani Védecké rady ZF:

pocet ¢lenl celkem:34  pritomnych:26
pocet hlast kladnych:23  zadpornych:0 neplatnych:1  hlasovani se zdrZelo:2

Zaveér:

Dékan fakulty vyhlasil verejné vysledek hlasovani a ukoncil tuto ¢ast jednani konstatovanim,
Ze na zakladé kladného vysledku hlasovani Védecka rada doporucuje, aby MVDr. Lucie
Hasoriov3, Ph.D. byla jmenovdna docentkou pro obor Zoohygiena a prevence chorob
hospodafskych zvifat. Tento navrh bude postoupen rektorovi Jihogeské univerzity v Ceskych
Budéjovicich k dalSimu Fizeni dle zakona ¢.111/98 Sb.



ad 4/ Habilitacni iizeni Ing. Veroniky Bdrtové, Ph.D.

Dékan ZF prof. Ing. Miloslav Soch, CSc. dr. h. c. predstavil Ing. Veroniku Bartovou, Ph.D.,
uchazecku o habilitaci v oboru Specidlni produkce rostlinna. Uvedl, Ze zahajeni habilita¢niho
Fizeni bylo schvédleno VR ZF JU v Ceskych Budé&jovicich dne 15. 4. 2019. Ridi se zdkonem
¢.111/98 Sb. Clenové Védecké rady dostali podklady k posouzeni elektronicky (pFilohy).

Prof. Soch predstavil hodnotici komisi ve sloZen:

Predseda:
prof. Ing. Miroslav Jazl, CSc.- MENDELU Brno

Clenové:

prof. Ing. lvana Capouchova, CSc. - CZU Praha
prof. Ing. Vladislav Curn, Ph.D. - ZF JU

doc. Ing. Jifi Divi§, CSc. - ZF JU

doc. RNDr. Zbynék Zdrahal, Dr. - MUNI

Oponenty habilitacni prace na téma ,Variabilita obsahovych a vybranych funkénich
vlastnosti hlizovych bilkovin brambor v ramci rodu Solanum” byli habilita¢ni komisi
stanoveni:

prof. dr hab. inz. Marcin Kozak (Wroctaw University of Environmental and Life Sciences)
prof. Ing. Ladislav Kokoska, Ph.D. (CZU)

Ing. Jaroslav Cepl, CSc. (Vyzkumny Gstav bramboraisky Havli¢kdv Brod)

Dékan ZF privital pfitomné ¢leny komise a oponenty.

Dékan ZF prof. Soch ur¢il z élend Védecké rady tfi hodnotitele habilitaéni prednasky:
Prof. Cizkovou, prof. Moudrého, Mgr. Lipavského.
Zaroven urcil z ¢lend VR dva skrutatory: doc. Berece a prof. Travnicka

Dékan ZF pozadal prof. Ing. Miroslava Juzla, CSc. (pfedsedu habilita¢ni komise) o podrobnéjsi
predstaveni kandidatky, predneseni vysledkl jednani habilitaéni komise a sdéleni stanoviska
habilita¢ni komise k navrhu na jmenovani Ing. Veroniky Bartové, Ph.D. docentkou pro obor
Specidlni produkce rostlinna.

Prof. JGzl prednesl ndvrh komise. ProtoZze kandidatka splnila vSechna kritéria pro habilitacni
fizeni a hodnoceni habilitaéni prace urcenymi oponenty bylo kladné, komise jeji jmenovani
jednohlasné doporucila.

Dékan ZF prof. Soch vyzval kandidatku k pfedneseni habilitaéni prednasky na téma ,Vliv
odrady na variabilitu latkového sloZeni hliz bramboru“.

Po ukonceni prednasky byly preCteny oponentské posudky. Oponentské posudky byly
kladné a vyznély ve prospéch uchazecky. Oponenti vznesli k praci nékolik dopliujicich
otazek. Ing. Veronika Bartova, Ph.D byla vyzvana, aby se k posudkim vyjadfila a zodpovédéla
dotazy.
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Ing. Jaroslav Cepl, CSc.

Jaké by mohlo byt praktické uplatnéni vysledk, do kterych by se promitly vlastnosti
hlizovych bilkovin z oblasti antifungalni a antibakterialni aktivity.

Tyto moznosti byly z ¢asti jiz publikovany v posledni z publikaci fesitelského tymu — jedna o
praci: Bdrtovd V., Bdrta J., Jarosovd M. (2019): Antifungal and antimicrobial proteins and
peptides of potato (Solanum tuberosum L.) tubers and their applications. Applied
Microbiology and Biotechnology 103: 5533-5547.

Antimikrobidlni aktivita nékterych typu bilkovin pfitomnych v bramborovych hlizach je
vyuzitelnd napf. ve Slechtitelskych procesech — pfitomnost bilkoviny s antifungalni aktivitou a
jejich koncentraci v hlize Ize vyuzit jako biochemického markeru resistence v pribéhu
pfipravy Slechtitelského materidlu se zvySenou odolnosti vici chorobdm. V literatufe bylo
popsano potencialni vyuziti specifickych izoforem patatinu a inhibitor( proteas typu PKPI,
PSPI-21 a PSPI-22. Ddle byly pfipraveny GMO rostliny kddujici nékteré z hlizovych bilkovin
s antimikrobidlni aktivitou — napf. pci ryze (Quillis et al., 2007), druh S. tuberosum kdédujici
SN1 peptid izolovany z druhu S. chacoense (Almasia et al., 2008). Z pohledu potravinarského
byl Uspésné testovan bilkovinny izolat pochazejici z odridy Gogu Valley pro podporu rlistu
bakterii ze skupin Bifidobakterium, Lactobacillus se schopnosti inhibice ristu patogennich
brakterialnich kultur typu Staphylococcus aureus, Escherichia coli, Clostridium perfringens,
Listeria monocytogenes (Lee, 2005). Nabizi se tedy moZnost vyuZiti téchto izolatl jako
prebiotického prostfedku. Bilkovinné izolaty stejné odrldy byly Uspésné testovany i ve
vykrmu prasat a brojler(i pro inhibici rdstu vyse zminénych patogennich mikroorganismu
(Ohh et al.,, 2010) a nabizi se vyuziti téchto izolatld jako aditiva do krmnych smési.
Samostatnou kapitolou jsou v posledni dobé intenzivné studované moznost produkce
biodegradabilnich oball potravin s obsahem pfirodnich antimikrobidlnich a antioxidacnich
Cinidel - tzv. ,oball nové generace”. Vzhledem k termostabilité jedné z frakci antifungdlné
pUsobicich hlizovych bilkovin (Bartova et al., 2018), se nabizi i tato moZnost finalizace.

1) Jaké jsou moZnosti tvorby patenti a finalizace komercnich vysledka.

Vysledky resitelského kolektivu byly jiz ¢aste¢né finalizovany ve formé pravné chranéného
vysledku. Jednalo se uZitny vzor s ndsledujici citaci: Bdrta J., Bdrtovd V., Kamenovd A.,
Zdréhal Z., Brabcovd A., Curn V. (2012): Izoldt protein(i z brambor s antimikrobidini u&innosti.
UZitny vzor & 23983, registrovany Ufadem primyslového viastnictvi CR dne 18. 6. 2012.
Moznosti finalizace vysledk( a tvorby pravné chranénych vysledkd je naznacdeno v odpovédi
na predchozi otazku — jedna se o uplatnéni hlizovych bilkovin s antimikrobidlni ¢innosti ve
Slechtitelském, potravinarském, farmaceutickém i krmivarském segmentu. Otazkou zUstava
moznost tvorby odrid se zvySenou koncentraci hlizovych bilkovin, které by byly uplatnitelné
v soubézné izolaci hlizovych bilkovin a Skrobu v rdmci Skrobarenského provozu.

prof. dr hab. inz. Marcin Kozak, Wroctaw University of Environmental and Life Sciences

1) Mohla by autorka prace vysvétlit, jaké jsou problémy s pouzitim patatinu ve vyZivé
zvirat v CR.

vevys

celkové bilkoviny pfitomné v hlizach brambor s vyuZitim jejich tepelného srazeni.
V soucasné dobé se izolace patatinové frakce realizuje v ramci provozu firmy Avebe, U.A.
pod znagkou Solanic®. Oddéleni patatinové frakce a frakce inhibitorli proteas probiha
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pravdépodobné na principu chromatografické separace na iontoménici. Vzhledem
k objemu izolované frakce s prevahou patatinovych bilkovin a s tim souvisejici vysoké
cené tohoto produktu, je krmivarské vyuziti patatinu nepravdépodobné. V tuto chvili je
patatinova frakce wvyuZivdna v potravindiském prlimyslu k produkci  vyrobk(
nejriznéjsiho typu — napf. jako nahrada vaje¢né, psSeni¢né a mlécné bilkoviny (pf.
zmrzlina, pekarské vyrobky, analogy masnych vyrobk(i apod.) nebo v produkci
veganskych vyrobk( (napf. syry).

2) Jaky je nazor autorky na pouziti bramborovych bilkovin v budoucnosti?

Dle  ekonomické rozvahy  pro  obdobi  2016-2024  (dostupné  online
https://www.mordorintelligence.com/industry-reports/potato-protein-market) lze
predpokladat vyrazny rist tohoto odvétvi (pfedpoklad je minimalni rist obchodu
s bramborovou bilkovinou o 7 %). Soucasné vyuziti bramborovych bilkovin je dle typu
izolace a kvality produkovanych izolatd (zejména obsahu glykoalkaloidnich Ilatek)
v krmivarském pramyslu, potravinarstvi i pro specifické aplikace (farmaceuticky a
kosmeticky pramysl). V pfipadé plosného zavedeni izolace hlizovych bilkovin lze
predpokladat zejména zvySeni odbytu vramci krmivaiského segmentu, kde je
bramborova bilkovina velmi vyhleddvana vzhledem ksvé vysoké nutricni hodnoté.
Specifické vlastnosti bramborovych bilkovin (antimikrobidlni, emulgacni, tvorba
stabilnich pén...) davaji této bilkoviné, pfipadé jednotlivym frakcim Siroké moZnosti
uplatnéni i mimo krmivarsky segment — potravinarské aplikace, biotechnologické
aplikace apod.

prof. Ing. Ladislav Kokoska, Ph.D.

1) P¥i stanoveni citlivosti antimikrobialnich latek se difusni metody pouzivaji zpravidla
pro kvalitativni hodnoceni, pficemz pro stanoveni minimalnich inhibic¢nich
koncentraci jsou za vhodnéjsi povazovany metody dilucni. Pro hodnoceni tcinnosti
testovanych latek pomoci difusnich metod je klicové méfeni primérl inhibicnich
20n, jejichZz velikost se u béinych antimikrobialnich cinidel zpravidla pohybuje
vrozmezi 15 az 30 mm (v zavislosti na pouZité koncentraci). Jak byla definovana
ucinnost testovanych proteinti z hlediska pridméra (pop¥. ploch) inhibi¢nich zén u
experimentd popsanych vramci pfilohy 3 (Bartova et al. 2018. Appl Microbiol
Biotechnol 102: 10551).

Diluéni metoda je bezesporu vhodnéjsi pro kvalitativni stanoveni inhibi¢ni aktivity latky. Zde
byla pouZita difusni metoda pro ziskani predstavy o existenci/neexistenci a mite intenzity
inhibi¢ni aktivity testovanych bilkovinnych izolatl. Zaroven bylo pouZito i testovani téchto
latek v nékolika postupnych koncentracich, ¢imz se vytvorfila moznost stanovit hodnotu ICso
na zakladé rozméru inhibi¢nich zén v ramci studovaného souboru houbovych organismU a
koncentrace analyzovaného izolatu s obsahem termostabilni frakce hlizovych bilkovin.
Velikost inhibi¢nich zén byla mérena s vyuZitim softwaru AutoCad, ktery umozniuje méreni
téchto nepravidelnych utvar( s odpovidajici presnosti. Ziskané hodnoty byly udaje o plose
inhibiéni zony vyjaddfené v mm?2. Pokus u kazdé varianty probé&hl v péti opakovénich.
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2) PrestoZe se aktivita rtiznych antimikrobidlnich Cinidel mGZe vyrazné lisit, inhibi¢ni
aktivita presahujici 100 pg/ml nejsou povazovany za velmi ucinné a perspektiva
jejich vyuiiti v praxi je pomérné omezend. Bylo pro ovéreni citlivosti testovanych
mikroorganismli a ucinnosti testovanych proteinli pouiZita v experimentech
popsanych v ramci prilohy 3 néjaka pozitivni antimikrobialni kontrola? Pokud ano,
jaké byly vysledky?

V rdmci testl nebyla pozitivni kontrola pouzivdna. Antimikrobidlni Cinidla, jejichZz Gc¢innost
presahuje 100 ug/ml, tak jako bylo zjisténo v rdmci vySe uvedené publikace, maji skutecné
jen velmi omezené mozZnosti vyuzZiti. Je nutné poznamenat, Ze v pfipadé testovanych izolatud
se nejednalo o Cisty bilkovinnych extrakt (obsah N latek se pohyboval na Urovni cca 50 %).
V nésledujici praci (nepublikovana data) byla v u¢inné varianté (80 °C) stanovena pfitomnost
PI-l a PI-ll bilkovin a vramci testovanych genotypl zjisténa pritomnost unikatniho
bilkovinného spotu. Tato bilkovina pravdépodobné sehrdva klicovou roli v celkové
antifungalni aktivité termostabilni frakce hlizovych bilkovin. Izolace této bilkoviny ¢i skupiny
bilkovin by mohla v budoucnu vést k vytvoreni izolatd s vy$si Urovni antifungalni aktivity.

Oponenti byli s odpovédmi spokojeni.

Dékan ZF nasledné zahajil védeckou rozpravu:

prof. Ing. Miroslav Jazl, CSc.

Jaka je cesta k produkci patatinové frakci hlizovych bilkovin i v ramci CR a jejich dalsi
uplatnéni?

O takové izolaty by jisté i v CR byl zajem. Respektive, tyto patatinova frakce produkovand
v souéasné dobé firmou Avebe, je moiné v CR zakoupit. Samozfejmé se jedna o produkt
s relativné vysokou cenou a je uréen tedy primarné pro specifické potravinarské aplikace.
V pfipadé snahy o izolaci patatinové frakce by bylo nutné v ramci Skrobarenskych provozu
v CR realizovat zna¢né investice, nebot se jedna o systém nativni izolace bilkovin na principu
jejich chromatografické separace. Otazkou je i dostupnost této technologie pro ostatni
zdjemce o izolaci patatinové frakce, nebot se jedna o patentovany systém.

prof. RNDr. Hana Cizkova, CSc.

Jaké jsou moznosti zahranicni spoluprace s oblasti izolace hlizovych bilkovin brambor?
Obdobnym tématem se v zahranici intenzivné zabyva napf. univerzita ve Wageningenu,
spoluprdce vtéto oblasti byla navdzana s prof. K. O. Straetkvernem z Inland Norway
University of Applied Sciences, Hamar, Hedmark, Norway; tématikou izolace hlizovych
bilkovin a uplatnénim izolatd se zabyva také dr. Jesper Schmidt (Aarhus University,
Department of Food Science), s kterym byl v minulosti navazan kontakt.

Po ukonceni védecké rozpravy pozadal dékan ZF hodnotitele habilitacni prednasky o
predneseni jejich posudku.

Ing. Veronika Bdrtovd, Ph.D. prednesla habilitacni predndsku ,Vliv odrudy na variabilitu
Iatkového sloZeni hliz bramboru”. Soustredila se na odridovou variabilitu v obsahu
vyznamnych majoritnich Idtek (zejména Skrobu a bilkovin), ale téZ minoritnich sloZek, napr.
ldtek s antioxidacnim ucinkem a zdravotné problematickych Ilatek. Habilitantka v pfedndsce
prokdzala Siroké znalosti a orientaci v potencidlu praktického vyuZiti jak prevzatych, tak i
vlastnich vyzkumnych vysledki. Z prezentace vyplynula dobrd spoluprdce habilitantky
s vyzkumnymi pracovisti, Slechtiteli a zpracovateli.

13



Predndska byla logicky clenéna, z hlediska pedagogického byla srozumitelnd a poskytla
vyborny prehled o problematice také zdjemcim z jinych obori. Byla vhodné doplnéna
faktografickymi udaji i obrazovou dokumentaci, avsak obsahovala moznda prilis velky objem
informaci na stanovenou dobu, a proto bylo misty obtizné ji sledovat. Soucasné vsak
prokdzala mimorddné zaujeti pro véc a usili o zkoumdni novych kvalitativnich vlastnosti
vyznamného zemédélského produktu. Casovy limit byl dodrZen.

Zdvérem lze konstatovat, Ze predndska Dr. Bdrtové ve vsech smérech splriuje svij ucel po
strdnce obsahové i didaktické.

Nasledovalo tajné hlasovani ¢lentd VR ZF.
Vysledky hlasovani Védecké rady ZF:

pocet Clentl celkem: 34  pritomnych:26
pocet hlast kladnych:25 zapornych: 0  neplatnych:0 hlasovani se zdrzeli:1

Zaveér:

Dékan fakulty vyhlasil verejné vysledek hlasovani a ukoncil tuto ¢ast jedndni konstatovanim,
Zze na zakladé kladného vysledku hlasovani Védecka rada doporucuje, aby Ing. Veronika
Bartovd, Ph.D. byla jmenovdna docentkou pro obor Specidlni produkce rostlinna. Tento
navrh bude postoupen rektorovi Jihoc¢eské univerzity v Ceskych Budé&jovicich k dal$imu fizeni
dle zakona ¢.111/98 Sb.

ad 5/ Zahajeni habilita¢niho fizeni Ing. Pavla Smetany, Ph.D.

Prodékan KriZek predloZil podle § 72 odst. 2 zdkona 111/98 Sb. Védecké radé k projedndni
ndvrh na zahdjeni habilitacniho Fizeni Ing. Pavla Smetany, Ph.D., odborného asistenta a
vedouciho Katedry potravindrskych biotechnologii a kvality zemédélskych produktu, v oboru
Specidlni zootechnika.

Nazev prace: Dietarni antioxidanty ve vybranych zemédélskych produktech a jejich vyuziti.
Prodékan Krizek predstavil uchazece, jeho CV a splnéné hodnoty kritérii pro habilitaéni
fizeni. Potvrdil, Ze uchaze¢ v souladu se zdkonem o vysokych Skolach ¢.111/98 Sb. a s
Rozhodnutim rektora o provadéni habilitaéniho fizeni na JU v Ceskych Budé&jovicich predloZil
véechny pozadované doklady a splfiuje podminky pro zahdjeni habilitaéniho Fizeni. Clenové
Védecké rady dostali podklady k posouzeni elektronicky.

Spolu s ndavrhem na zahdjeni habilitacniho fizeni predloZil prodékan Krizek Védecké radé
ndvrh na sloZeni péticlenné habilitacni komise:

Ptedseda komise:

prof. Ing. Oto Hanus, Ph.D.
profesor, obor: specialni zootechnika
odborné zaméteni: kvalita a zpracovani zemédé€lskych potravinovych surovin — mléko
Vyzkumny ustav mlékarensky, s.r.o., Praha

Clenové komise:

prof. Ing. Milan PeSek, CSc.
profesor, obor: hodnoceni jakosti a technologie zpracovani potravinovych surovin
odborné zaméteni: hodnoceni jakosti a technologie zpracovani potravinovych surovin,
huméanni vyziva
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Jiho&eska univerzita v Ceskych Bud&jovicich, Pedagogické fakulta, Katedra vychovy
ke zdravi
doc. MVDr. Ladislav Steinhauser, CSc.
docent, obor: hygiena a technologie potravin
odborné zaméteni: hygiena a technologie potravin masa
Steinhauser, s.r.o0., TiSnov
Veterinarni a farmaceutickd univerzita v Brné, Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
doc. Ing. Rudolf Sev¢ik, Ph.D.
docent, obor: technologie potravin
odborné zaméteni: technologie potravin
Vysoka skola chemicko-technologické Praha, Fakulta potravinaiské a biochemické
technologie, Ustav konzervace potravin
doc. Ing. Jan Barta, Ph.D.
docent, obor: specialni produkce rostlinna
odborné zaméteni: kvalita a zpracovani rostlinnych produktt
Jiho&eska univerzita v Ceskych Bud&jovicich, Zemédélska fakulta, Katedra genetiky a
specialni produkce rostlinné

Néavrh oponenti:
doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
docent, obor: hygiena a technologie potravin
odborné zaméteni: hygiena a technologie potravin
Veterinarni a farmaceutickd univerzita Brno, Fakulta veterinarni hygieny a ekologie,
Ustav gastronomie
prof. Ing. Milan PeSek, CSc.
profesor, obor: hodnoceni jakosti a technologie zpracovani potravinovych surovin
odborné zaméteni: hodnoceni jakosti a technologie zpracovani potravinovych surovin,
humanni vyziva
Jihogeska univerzita v Ceskych Bud&jovicich, Pedagogicka fakulta, Katedra vychovy
ke zdravi
doc. Ing. Miroslav Juzl, Ph.D.
docent, obor: zpracovani zemédélskych produktt
odborné zaméteni: zpracovani zemédélskych produkti
Mendelova univerzita v Brn&, Agronomické fakulta, Ustav technologie potravin
Nahradnik:
doc. Ing. Milan Podsednicek, CSc.
docent, obor: obecna zootechnika
odborné zaméteni: zpracovani zemédélskych produkti
Vyzkumny ustav potravinaisky v Praze, v.v.i.

Hlasovani:
Pritomni: 26 ¢lent VR z celkového poctu 34
Pro: 26  Proti: 0 Zdrzelise: 0

Zaveér:

Védecka rada souhlasi se zahdjenim habilitacniho fizeni a se slozenim habilitacni komise Ing.
Pavla Smetany, Ph.D.
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ad 6/ Projedndni ndavrhit na doplnéni zkuSebnich komisi pro SDZ a rozSiieni

oborovych rad

Prodékan Suchy piedlozil navrh na jmenovani novych c¢lend Kkomisi pro statni
doktorandské zkousky a obhajoby:

OBOROVA RADA: Zemédélské biotechnologie

Titul pfed | Pfijmeni, jméno, titul |Pracovisté, pracovni zarazeni
jménem |za jménem
Odborné zaméreni
RNDr. Mracek Zdenék, DrSc. | Védecky pracovnik laboratofe entomopatogennich hlistic
na Oddéleni biodiversity a ochrany pfirody
Entomologického Ustavu, Biologické centrum AV CR
v Ceskych Budé&jovicich
Dlouhodobé se zabyva problematikou entomopatogennich
hlistic, problematikou biologické ochrany rostlin.
V databazi WoS je autorem 77 publikaci, jeho prace byly
1283x citované a H-index ma 19.
Ing. Dvorak Milon, Ph.D. Védecky pracovnik na Ustavu ochrany les(i a myslivosti na
LDF MENDELU Brno.
Dlouhodobé se zabyva problematikou patogent lesnich
drevin a jejich identifikaci pomoci metod molekularni
biologie. V databdzi WoS je autorem 14 publikaci, jeho
prace byly 120x citované a H-index ma 6.
Hlasovani:
Pritomni: 26 ¢lend VR z celkového poctu 34
Pro:26  Proti: 0 Zdrzelise: 0
Zaver:

Védecka rada souhlasi se jmenovanim vySe uvedenych ¢lenti komisi pro statni doktorandské
zkousky a obhajoby.
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ad 7/ Rizné

Prodé¢kan Suchy ptedlozil Védecké radé piehled studijnich obori a jejich garantd, jak jsou
uvedeny v podavanych zadostech a akreditaci:

Prehled akreditovanych studijnich programi/obort na ZF JU v AR 2019/2020 k 3.10.2019

s'fgg Nazev stud. programu Nazev studijniho oboru (CrIE SR €l
or0g. - prog ) (dobihajici do 2024)
B
4103 | Zootechnika Zootechnika Ing. Jan Beran, Ph.D. (35)
B Zemédélska
4106 | specializace Biologie a ochrana zajmovych organism@ | doc. Mgr. Michal Berec, Ph.D. (46)
Pozemkové upravy a pfevody nemovitosti | goc. Ing. Pavel Ondr, CSc.
B Zemédélstvi Trvale udrzitelné systémy hosp. v krajiné
4131 Ing. Jifi Peterka, Ph.D.
Zem. technika: obchod, servis a sluzby doc. Ing. Petr Barto$, Ph.D.
Agropodnikani doc. Ing. Ladislav Skofepa, Ph.D.
Agroekologie doc. Ing. Petr Konvalina, Ph.D. (38)
Zemédélstvi Ing. Veronika Bartova, Ph.D.
Zemédélské biotechnologie Ing. Pavel Beran, Ph.D.
N
4101 | Zemédélské inzenyrstvi | Zemédélské inzenyrstvi doc. Ing. Jan Barta, Ph.D.

Agropodnikani

doc. Ing. Ladislav Skofepa, Ph.D.

Agroekologie

doc. Ing. Jan Moudry, Ph.D.

Zemédélské biotechnologie

prof. Ing. Jindfich Citek, CSc.

Kvalita zemédélskych produktt

doc. Ing. Franti$ek Vacha, CSc.

Multifunctional Agriculture

doc. Ing. Petr Konvalina, Ph.D.

Zemédélska a dopravni technika

doc. Ing. Petr Barto$, Ph.D.

N Zemé&délska
4106 | specializace Biologie a ochrana zajmovych organism@ | doc. Mgr. Michal Berec, Ph.D. (46)
Pozemkoveé Upravy a pfevody nemovitosti | goc. Ing. Pavel Ondr, CSc.
N
4103 | Zootechnika Zootechnika doc. Ing. Nadézda Kernerova, Ph.D. (57)
P
1407 | Chemie Zemédélska chemie doc. Ing. Roman Kubec, Ph.D. (46)
P Ekologie a ochr.
1601 | prostredi Aplikovana a krajinna ekologie doc. RNDr Libor Pechar, CSc.
P4101 | Zemédélské inzenyrstvi | Agroekologie doc. Ing. Jan Moudry,Ph.D. (40)
P
4102 | Fytotechnika Obecna produkce rostlinna prof. Ing. Stanislav Kuzel, CSc.
Specialni produkce rostlinna doc. Ing. Jan Barta, Ph.D.
P
4103 | Zootechnika Obecna zootechnika prof. Ing. Miloslav Soch, CSc.
Specialni zootechnika prof. Ing. Jindfich Citek, CSc. (59)
Zoohygiena a prev. chorob hosp. zvifat prof. Ing. Jan Travnicek, CSc.
P
4114 | Biotechnologie Zemédélské biotechnologie prof. Ing. Vladislav Curn, Ph.D. (53)

Hlasovani:
Pritomni: 26 ¢lentd VR z celkového poctu 34
Proti: 0 Zdrzelise: 0

Pro: 26

Zaveér:

Védecka rada souhlasi s pfedloZzenymi studijnimi obory a garanty.
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Dékan podékoval pfitomnym za aktivni G¢ast na jednani.
Termin konani pristiho zasedani Védecké rady ZF JU byl stanoven na 12. prosince 2019.

Zapsala: Karla Dvorakova

Schvilil: prof. Ing. Miloslav Soch, CSc., dr. h. c.
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