Zapis
z jednani V édecké rady Zem édeélské fakulty
JU v Ceskych Bud éjovicich ze dne 24. 11. 2011

Pritomni: 13 internich a 7 externicten: VVedecké rady
Nepiitomni (bez titut): LukeS, Papéek, Balik, Biro, Brocek, Gabriel, Sejak, Svobodova,
Tlustos, Zema

Zahdjeni
Jednani VR zahdjildkan prof. Ing. Miloslav Soch, CSctifital viechny fitomnééleny VR
a predlozil jim ke schvéleni program VR:
1. Informace o sniZeni ptu ¢lena Védeckeé rady ZF JU
2. Zahajenitizeni ke jmenovani profesorem doc. Ing. Jana &auPh.D.
3. Zah@jeni habilitanihotizeni Ing. Evy Dadakové, Ph. D.
4. Projednani navrhu na doghn zkuSebnich komisi pro statni doktorské zkousky a
obhajoby dizertnich praci
5. Rizeni ke jmenovani profesorem doc. Ing. Oty HanB&eD.

6. Habilitatnifizeni Ing. Evy Samkové, Ph.D.

Hlasovani:

Ptitomno: 20  Pro: 20

Zavér:

Védecka rada souhlasi s navrzenym programem.

1. Informace o snizeni pétu ¢lenu Védecke rady ZF JU

Dé¢kan ZF informoval fitomné o tom, Ze prof. Ing. Stanislav Kuzel, CSazgunal dkana o
odvolani z \édecké rady agkan jeho Zadosti s platnosti od 12. 5. 2011 vghov

Clenka \&decké rady prof. Ing. Magdalena Hrabankovéa, C8oiela nahle dne 31.8.2011.
Pritomni uctili jeji pamatku minutou ticha.

2. Zahajeni rizeni ke jmenovani profesorem doc. Ing. Jana Braa, Ph.D.
Prodtkan pro wdu a vyzkum prof. Ing. Jiith Citek, CSc. pedloZil podle § 72 odst. 2
zékona 111/98 Sb. &decké rad k projednani navrh &ana ZF na zahajeniizeni ke
jmenovani profesorem doc. Ing. Jana Bik@y DrSc., vedouciho Ustavu systémhovu a
pohody zvifat Centra vyzkumu Ziviané vyroby v Nite, v oboru Zoohygiena a prevence
chorob hospodékych zviat.

Prodtkan Citek pipomnsl, Ze doc. Brotiek prosel Usgsnétizenim ke jmenovani profesorem
na jednani VR ZF JU dne 31.3.2011. Navrh na jeenpvani ale nebyl schvalergdéckou
radou Jihoeskeé univerzity.



Prodtkan Citek tedy pedlozil Védecké rad k projednani navrh na dfvné zahajentizeni
ke jmenovani profesorem doc. Ing. Jana Bkaw DrSc.

Uchaze v souladu se zakonem o vysokych Skol&adli1/98 Sb. a s Rozhodnutim rektora o
provadni fizeni ke jmenovani profesorem na JW@eskych Budjovicich peedloZil viechny
poZzadované doklady a sipie podminky pro zahajettizeni. Spolu s navrhem na zahdjeni
fizeni ke jmenovani profesorenteploZil progkan Citek Vedecké rad navrh na sloZeni
péti ¢lenné habilitaéni komise

Predseda komise:

prof. MVDr. Ing. Frantidek Jilek, DrSc(ZU Praha

Clenové komise:

prof. MVDr. M. OndraSou, Ph.D. - UVL KoSice
doc. MVDr. J. lllek, DrSc.- VFU Brno

prof. Ing. Jan Frelich, CSc. - ZF J{B

prof. MVDr. Jiti Vitovec, DrSc.- ZF JU'B

Diskuse:

Dékan ZF prof. Soch dopokil opstovné zahéajenitizeni ke jmenovani doc. Bréka
profesorem kladnym hodnocenim jehionosti a spoluprace se ZF. Uved|, Ze vSechnarlkaité
stanovena na ZF JU pro jmenovani profesorem daakBKk vysoce fekratuje.

Hlasovani:

Pritomno: 20¢lend VR

- zahajeniizeni ke jmenovani profesorem doc. Ing. Jana &@auDrSc.
Pro: 20 Proti: 0 Zdrzelise: 0

- slozeni habilitani komise

Pro: 20 Proti: 0 Zdrzelise: 0

Zaveér:
» Védecka rada souhlasi se zahgjeriizeni ke jmenovani profesorem doc. Ing. Jana
Broucka, DrSc.

* V¢decka rada schvaluje navrhované slozZzeni hamiliteomise.

3. Zah4jeni hablita¢niho ¥izeni Ing. Evy Dadakové, Ph.D.

Prodtkan Citek predloZil podle § 72 odst. 2 zakona 111/98 Skdacké rad k projednani
navrh na zahajeni habilttaihotizenilng. Evy Dadakové, Ph.D.odborné asistentky Katedry
aplikované chemie Ze¥tklské fakulty Jihdeské univerzity Weskych Budjovicich.

Prof. Citek predstavil uchazsu a potvrdil, Ze uchazka v souladu se zakonem o vysokych
Skolach¢.111/98 Sh. a s Rozhodnutim rektora o prémadchabilitatniho rizeni na JU v
Ceskych Budjovicich predloZila v3echny poZadované doklady ansj@ podminky pro
zah4jeni habiliteniho fizeni. Clenové \edecké rady dostali podklady k posouzeni
elektronicky. Spolu s navrhem na zahajeni habilitao fizeni gredlozil prodkan Citek
Védeckeé rad navrh na slozZeni gti¢lenné habilita¢ni komise

Predseda komisearof. Ing. Martin Kizek, CSc. - ZFVJLOV:B
Clenoveé komiseprof. Ing. Pavel Kalg CSc. - ZF JWCB
prof. RNDR. Vlastimil Kubd, DrSc. — Univerzita T. Bati ve ZIén



prof. Ing. Jana Dostalov&cC—- FPBT, VéQHT Praha
doc. Ing. Lenka Kiamska, Ph. D. — FAPPZ;ZU Praha

Nazev prace:
Stanoveni kvercetinu akterych jeho glykosid v rostlinném materialu

Diskuse:

Docenturu Ing. Dadakové dopd@iukladnym hodnocenim jeffinnosti prof. KiZek, vedouci
Katedry chemie, na které uché&ka 13 let pracuje.

Hlasovani:

Ptitomno: 20¢lena VR
- zahjeni habilignihotizeni Ing. Evy Dadakové, Ph.D.
Proti: 0 Zdrzeli se: 0

- slozeni habilitani komise
Proti: 0 Zdrzeli se: 0

Pro: 20

Pro: 20

Zavér:

» Védecka rada souhlasi se zahajenim haéiliteotizeni Ing. Evy Dadakove, Ph.D.
* V¢decka rada schvaluje navrhované slozZzeni hamiliteomise.

4. Projednani navrhu na doplnéni zkuSebnich komisi pro statni
doktorské zkousky a obhajoby dizerténich praci

- navrh na jmenovani novychélena komise pro statni doktorské zkousky a
obhajoby dizerta¢nich praci

OBOROVA RADA: Obecné produkce rostlinna

Titul
pied
jménem

PFijmeni, jméno, titul
za jménem

Pracovist, pracovni zatazeni

Odborné zam éreni

Prof. Ing.

Karel Veverka DrSc.

Védecky pracovnik vyzkumného Ustavu rostlinné
vyroby,v.v.i. Praha, odboru agroekologie.

VURYV Praha Ruzy#, 1979 -1995 vedouci odeni
chemické ochrany rostlin, 1996 - 2005 vedouci Ustav
rostlinolékastvi na MZLU v Brr¢, nac¢astény Uvazek
VURYV Praha Ruzy& S Doc. Rotreklem akreditoval
studijni program rostlinolékatvi. Postupéjej
akreditovaly: BOKU Vide, Jihateska univerzita &eska
zemedélska univerzita v Praze.

Doc. Ing.

Véclav Hejnék, PhD.

Pedagogicky addecky pracovnik FAPPZZU Praha.
Zabyva se problematikou obecné a specialni fygielo
rostlin, z&kladyistu a vyvoje rostlin, charakteristikou
plevelnétepy a regulaci &ni, Vlivem Gstovych regulatar
na fotosyntézu a vodni rezim cukrovky wodnim stresu,
anatomicko-morfologickymi adaptaimi reakcemi
slune&nice, efektivitou vyuZiti vody u rostlin




- navrh na jmenovani novych ¢leni oborové rady doktorského studijniho
programu

OBOROVA RADA: Aplikovana a krajinna ekologie

Titul Prijmeni, jméno, titul | PracovisSt, pracovni zarazeni

pied za jménem

jménem Odborné zam éreni

Doc. Ing. | Zemek, FrantiSek, Katedra krajinného managementu, sekce pozemkovych

Magr. Ph.D. Uprav — docent, garant vyukyguméta GIS1, GIS2 a
Statistika;

Centrum vyzkumu globalni zimy AVCR,v.v.i., Laborat®
dalkového pliizkumu Zent — wdecky pracovnik; Zagteni:
vyuziti DPZ a GIS v hodnoceni staa proces

v ekosystémech a krafinobrazova spektroskopie

Doc. Jan Kubes§, CSc. Jikeska univerzita Ceskych Budjovicich, Pedagogickd
RNDr. fakulta, katedra geografie, vedouci katedry,
Zameieni:

- VyVOj a sodasnost venkovskeho,
rekre&niho(chatéského), suburbanniho asstského
osidleni a obyvatelstva,

- vymezovani a charakterizace perifernich obkasti
regionalni rozvoj perifernich oblasti

- vyvoj land use/cover (také ve vztahu k vyvojidieni)
- Uzemni a krajinné planovani

Nikdo z¢lena Veédeckeé rady negh k navrhu Zadnoufpominku.

Hlasovani:
Pritomno: 20slent VR
Pro: 20 Proti: 0 Zdrzelise: 0

Zavér:

Védecka rada souhlasi gepdloZzenym navrhem na dophi zkuSebni komise pro SDZ a
obhajoby dizerténich praci a s navrhem na raesii oborové rady Aplikovana a krajinna
ekologie.

5. Rizeni ke jmenovani profesorem doc. Ing. Oty Hanus@&h.D.

Dékan ZF prof. Ing. Miloslav Soch, CSdiguistavildoc. Ing. Oty Hanu$e, Ph. O uchazeée

o fizeni ke jmenovéani profesorem v oborBpgcialni zootechnik& Rizeni ke jmenovani
profesorem bylo zahajeno v souladu s § 74 odstakbrm 111/98 Sb. na navrkkdna.
Zahajeni profesorskéhdzeni bylo schvaleno spolu se slozenim navrhovéidg@ma jednani
VR ZF dne 31.3. 2011idi se zakonemy. 111/98 Sb.

Navrh uchazée byl podpoen vice nez 30 dopatujicimi dopisy a maily od osobnosti
z domacich i zahragnich univerzit a ¥decko-vyzkumnych instituci.



Dékan ZF gedstavilhodnotici komisive slozeni:
Rredseda komiserof. Ing. FrantiSek Louda, DrScCZU v Praze
Clenové komiseprof. Ing. Frantiek Louda, DrScCZU v Praze
prof. MVDr. Ingrantidek Jilek, DrSc. — FAPRZU v Praze
prof. Ingéka Skivanova, CSc. - VUZV PrahaUhtinéves
prof. MVDr. InBavel Suchy, CSc. - VFU Brno
prof. Ing. JardW¥niek, CSc. — ZF JU Ceskych Budjovicich

Dékan ZF povil tii ¢leny Veédecké rady - profRehouta, prof. lllka a prof. Matouska, aby
posoudili urové profesorské f@dnasky. Zarowve urcil doc. MarsSalka a doc. DiviSe jako
skrutatory.

De¢kan ZF pozédal hodnotici komisi oéthi vysledku jednani komise se stanoviskem k
navrhu na jmenovani doc. Ing. Oty HanuSe, DrScaofegorem pro obor ,Specialni
zootechnika“. Redseda komise prof. Loud&epinesl navrh komise. Jelikoz kandidat spinil
vSechna kriteria ke jmenovani profesorem, komisko jgmenovani vSemi gi hlasy
doporuila.

Dékan ZF vyzval kandidata piedneseni pednasky na vybrané téma Soutasnost a
budoucnost mléka jako potravinové suroviny.

Doc. Hanus fednesl| pednasku.
Po ukorteni gednasky vyzval gkan ZF¢leny Vedecke rady kiédecké rozpraw.

Dotazy a odpogdi:
1) Jaké jsou zaznamenavany rozdily v koncentracichropmika: v mléce za podminek
ekologického hospodani oproti konvednim postupm? (prof. Travniek)
Podle naSich vysledkjsou opakova# velké rozdily s vy$Simi hodnotami (az dvojnasgbn
pro konvewni chovy zaznamenavany zejména u joduivd@lem niZze byt zejména
suplementace jadrnych krmnych&ha pouziti jodové desinfekce na struky, viceiten& u
chovi konvergnich, kdy ekologické chovy musi krmit vilastni neaygné jadrné krmivo
pochazejici rov¥ z ekologickych podminek. DalSi rozdily byvagkdy zaznamenany u
Zeleza nebo wdi. U dalSich mikroprvi jsou pak rozdily obvykle nevyznamné a projevuji se
vyznamné diference spiSe u makropryiko rekdy Na, ale zejména Ca a Mg (asi 0 5 az 10
%), kde jsou hodnoty vysSi u organického mlékaydiodobré jako disledek odliSného
zpisobu hnojeni d a absence pmyslového hnojeni NPK, které tbe ovliviovat
konkurernimi vztahy makroprvk sloZzeni picnin.

2) Co by ohleda kvality mléka @lo zajimat spoebitele @i prodluzovani trvanlivosti
mléka jako spatbitele? (prof. Vacha)

Spotebitel je progiednictvim médii nebo inforndaich technologii (internetasto saturovan
pomeérné zkreslenymi nebo i zcela nepravdivymi informaceraiadresu kvality mléka, jako
posled® kolujici udajna opakovana vysoce tepelna pastetdidd mléka a opakovana
nabidka této pseudopotraviny konzuniemt Fitom jen logicka Uvaha vede k zéu, Ze gco
podobného je ekonomicky vyléeno. Pokud jde o prodluzovani trvanlivosti, pasterg se
svymi kombinacemi teploty #&asu @&elnym a zakonnym bezpmostnim opaenim vCR,
meére poskozuje biologickou hodnotu bilkovin a bioakiivatky jako vitaminy. Nelikviduje
v8ak spory baktérii. Také malo oulivje chu’ mléka a uadrznost potraviny je asi tyden ve
stavajicim chladovémetzci. UHT oSeteni @i 143 °C po 4 az 5 vim na teplosrénnych



kovovych plochach likviduje i spory. Trvanlivostpedle pdtu seén obalu obalu @l roku, ale

i déle. Ritomnost pivarové chuti oblibené na jihu a neoblibené na rse¥ropy, ktery
preferuje cht syrového mléka. HlubSi degradace biologické hodbdkovin a bioaktivnich
latek. Ptilomem je technologieftle ozn@éovana jako Pure Lac, 138 °C po 0,2 sekundy, po
injekci v protismérném proudu kelé pary bez teplostnnych kovovych ploch. Likviduje
vétSinu spor, ale vyzaduje kvalitni mléko syrové stkolovanou a preferovanou hodnotou
kontaminace sporulaty, vgb kvalitnich chow s vysokou hygienou dojeni a kvalitnim
krmenim konzervovanymi krmivy s nizkymi hodnotanposulujicich mikroorganisin
Zachova chtl syrového mléka, dinnost bioaktivnich latek a biologickou hodnotolkovin.
Privarova chd absentuje, ma vynikajici ctiusyrového mléka. Trvanlivost fettzci je
garantovana do dvou tytira vyhovuje tak prodeji v s¢asné spoknosti. Diskutovana je i
otazka prodeje syrového mléka ze dvora peastictvim automdit a moznost Pme
konzumace syrového miléka bez pasteratedg?sem je dana pasterace, ale kazdy odpovida
sam za sebe. O. Hanus se takového mlékanalosti sotasnych hygienickych poni a
kontroly v prvovyrols, neobava napit i syrového, i kdyZz za taze byt v odborné obci
kritizovan. Domniva se, Ze je to n¥énzikove, nez naipklad jizda v automobilu.

3) Jak je provadno zmidné srovnavani kvality naSeho mléka v ramci Evrépyp, a jak ho
hodnoti a zda by /# zmirném vyvoji mohlaCR mlékastvi definitivié opustit? (doc.
Divis)

Nase mléko(R) je podle konstatovani vystoupeni namgrné a lepsi Grovni celkové kvality

(hygienické, zdravotni a biologické — potravisi&é — kontrola bazénovych vzdrknléka)

v kontextu EU podle hodnoceni provedeného autoneing’ oficidlni srovnavani neexistuje a

data nejsou vzdy simultaélostupna. V podstasi je kazdy autor musiies kontakty opaéit

a pak srovnat sam. Na oficialni Urovni nejsou nabid, jen separatna také wkdy

nepravideld. Pokud jde o celkovou kvalitu mléistvi wetrg dat z kontroly uzitkovosti

(individudlni vzorky mléka a dojivost — podkladyopBlech&éni populaci dojnic), Ize ji

hodnotit v Evrop jako vyrazgji nadptimérnou, v prvnim tercilu relevantniho datoveho

souboru.

Pres tyto dobré vysledky, absolutni produkce mlékdesklesa, jiz 22 rak Tak tomu neni

v naprosté #sine v jinych zemich EU i sita, které mé&x hazarduji se svym potencialem

dovednosti a schopnosti. ¥kterych srovnatelnych ekonomikach produkce i rostbo je

stabilni (Polsko, Litva, Borusko, mnohé ze&nAsie). Pro to neni jinyithod, nez politicky,
zejména v nefmé podpée mi&€ného potravinovéhéetézce, ktery jiné zeg v podminkach
nevyvazeného méé@ého trhu a vladnich subvenci a nerovné hosgidésoutze, podporu;ji
intenzivreji a tim historicky uvazligji, tedy racionals, vyhodnocuji jeho vyznam. O. Hanus$
by si osob# prirozers negél zanik mlékéstvi vCR, ale rtkdy se podle vyvojovych tendenci
obava, Ze jeho odhady nejsou spravné a Ze v uvedeeé@vazlivém politickém kontextu,
jako v celkovém stavu nasi z&njsme schopni hazardovat az na doraz, tedy z@e na

4) Je podle nazn#né koncepce kontroly kvality v mlékiai a jejich vysledk mozna i
prevence reprodukich poruch dojnic vedle prodékich? Je k dispozici také kontrola
vysledk sloZeni mléka masnych plemen skotu? Jak by tcorbghl naSich podminkéch
s produkci mléka kobyliho a jehapadnym uplatenim? (doc. MarSalek)

Podle vysledik analyz mléka Sirokého spektra ukazat@ilavni sloZzky, minoritni slozky a

metabolity, zdravotni ukazatele, fyzikalni a tedbgacké ukazatele, mikrobiologické a

hygienické ukazatele) a jejickasté — rutinni frekvence vy$enhi je mozné po ifslusném

yyhodnoceni (individualni poradenské postupy nefisecoé algoritmy a aplikované software

— jak bylo v grednasSce uvedenaidit prevenci produénich i reprodu&nich poruch dojnic,

které Ize do prvni skupiny zahrnoutiady byly uvedeny fedevsSim s ohledem na znalost



vyvoje koncentrace ndoviny a bilkovin v mléce, nebo energetickych ukalfatypu ketori a
poneru tuk/bilkoviny v mléce, které lze k projw reprodukce zvat bezprosedre
vztahovat, jak bylo viednaSce i vysledk@éwvedeno (vyssi hladiny ketbmebo mdoviny,
zhorSeni servis periody, inseméného indexu nebo dlouhekosti samic pezvykava).
Sledovani laktologickych ukazateimasnych plemen skotu souvisi obvykle s dostupnosti
vzorka v systému. Vzorky mléka jsou snagrdostupné a pravidedi, nez ostatnichétnich
tekutin v mlék#ském systému (uvedeno viepnaSce). Také znamenaji nizké riziko
neinvazivniho vzorkovani v uvedeném kontextu. Nic&néd pravidel® dojenych zuiat jsou
dostuprjSi nez odciste kojicich. Proto naSe pracowste systémo¥ zantreno na mléko
kravské, kozi a ai v dojeném systému. Eité prace jsme uvedli i s ohledem na mléko
huméanni ve vybranych aspektech. Mléko krav v systdmaz trzni produkce miéka, tedy
zpravidla masnych plemen jsme, sledovali jen omezeeba vzorky €chto velkych zwiat
jsou jen velmi obtiz& dostupné. Mame nicmérezakladni poznatky o dynamicekterych
vybranych lakténich ukazatel, byt’ jen u jednoho masného plemenefids, O.- ZAORAL, J.

ET AL.. SloZeni netrzniho mléka krav plemene Herefoten obdobi firozené mléné
vyZivy telat. Vyzkum v chovu skotu, 1995, 3, 5-10).

Ohledr kobyliho mléka u nés zatim vyuzZivano neni. Histdi tradice je samogjme
naphovana asijskou produkci kumysu. Jeho popularitk vSavrog v posledni dob roste.
Jsou znamy chovy v Belgii s az 100 klisnami dojenupravenym dojicim strojem, kde je
toto albuminové mléko s produkci zajimavych varigadttoproteiri pouzivano k vyrod
nekterych funknich potravin pro alergiky, ale zejména k produkasmetickych gipravki.
Byly prezentovany studie k posouzeni aktivity alded fosfatazy jako ukazatele pasterace
tohoto druhu mléka pro kontrolnicély. Pro vyuziti u nas byiejm¢ nékdo musel uvést
podobny podnikatelsky zam a zafinancovat start. Pak se domnivam, Ze by lpoglo
vyrobky, které by byly #jmé¢ v malych objemech a zatipluSnou cenu, mohly nalézt
uplatreni i na naSem trhu, podobjako rekteré specifické produkty ekologického mlétai.

Je to vS8ak otazka individualni podnikatelskdevpraw k této investici a wité ochoty nést
riziko i ptipadného koméniho neusgchu.

5) Jaky by mohl byt nazor na praktické vyuZziti vyha?l varianty beta kaseinového
laktoproteinu s ohledem na konzument¢R? Jaka by mohla byt moZnost praktické
selekce mléka pro takovou produkci fémikh potravin? (prof.Rehout)

Na toto téma rlo pracovis¢ v Rapotig formulovan jeden vyzkumny projekt, ktery vSak

bohuZel nebyl Hjat k feSeni a neni tak bohuzel moznost informovat o nMakusenosti, tedy

jenom odhadem.

Podobr odctleny svoz mléka by byl Zadouci fap kapa kaseinového systéemu u B varianty

s ohledem na uvedené poznatky pozitivniho vztalsyfitelnosti a vygZznosti mléka.

Oddileny svoz je vSak ekonomicky né&rny a tak i kdyZz uvedené vyhodystavaji zachovany

i po u nas povinné pasteraci, mlékarny to nezolladmoznatek tak neni vyuzit. Navic tato

zvirata maji vedle vysSiho obsahu bilkovin gréawvokazatel& nizSi dojivost. To vadi nasSim

farm&am s ohledem na podstatu mléleého systému WR. Takové uplatini zvyseni
frekvence Zadouciho genotypu kapa kaseinu BB \d& gdpak omezenvyuzitelné, aplikaci
vybranych oté, jen u syréskych farem almového typu v Rakousku, Svycarsku rigbnim

Tyrolsku.

Odctlit A2 variantu beta kaseinu v heterozygotni nelmmbzygotni dézaci od zit se

znadmym genotypemifmmo na farnd pro vyrobu nebo pdfpad zvysit frekvenci ve stadpro

produkci specifické funini potraviny s garancigwpodu proteinu pro podporu antisklerotické
humanni diety v indikovanychiipadech by proto pra¥godobr znamenalo stejny postup
jen v ukité prfihodné lokali# na stejném principu, jak bylo uvedeno u mléka kibloy

Nedomnivam se, Ze byfiptup v naSich podminkach mléktvi mohl vést k masisi



podpde této koncepce, i kdyz hypotéza A1/A2 jiazliva s ohledem na moZznou intervenci
do diety ve prosgth humanniho zdravi, Zze by mohla ziskat ploSnoygad producerit
mié&nych vyrobKi v podol cenového zohledmi suroviny. Hypotéza také byla &ena
zatim pouze na modelovych laboratornichiatéich a pak odhadnuta formou modelovych
epidemiologickych studii pro huménni konzum, al® tgrgumenty nejsou doposud UGpIn
pieswdcivé. NejlepSi genetickéipdpoklady s ohledem na alelické frekvence vyskyfi A
beta kaseinového laktoproteinu maji pak plemenaiiye a Jersey aipabsenci Al varianty
zejména Guernsey a pak mléka buvolti@a/kozi.

6) Jak by bylo mozné il moznost Slechtitelské aplikacekterych zmienych, nyni no¥
rutinné sledovanych mi@ych kvalitativnich a zdravotnich ukazatehléka, jako volnych
mastnych kyselin a dalSich metah$?i{fdoc. Majzlik)

Volné mastné kyseliny mt@ého tuku jsou sice pro dojnice r@én ukazatelem

metabolickym, zejména s ohledem na energeticky boétsnus (vyzivu krav), ovSem

interferuje tam na jejich vyskyt dale cetdda dalSich faktéartechnologickych jako hygiena
krmeni a hygiena dojeni d&ipadné vyskyty sporulujicich mikroorganigrm proteolytickou,
ale pedevSim lipolytickou enzymatickou vybavou. Déle peketeni a uloZzeni mléka

s ohledem na jeho mechanickou namahu. Zavedeniototolkazatele ma proto spiSe vyznam

pro kontrolu celkové technologie mléktvi a zejména pro odhad nebo podporu trvanlivosti

naslednych mknych produkt (uloZeni, transport, export). Ve Sleghit vysledky nebudou
pravcéépodobré zohledrny.

Jiné by to ovSem mohlo byt u ukazéatehetaboliti jako ma@ovina, ale zejména aceton a

kyselina citronova, jako produkty energetického abetismu, kde jsou zaznamenavany

vyznamné rozdily mezi skupinami polosester po btcgcohledem na hladinyéahto
ukazatel. To by mohlo, p Slechtitelském zohledni (v indexech jako sekundarni prodok
znaky), poslouzit pro dalSi generace ieu selekci na schopnostefonavat negativni
energetickou bilanci v gatku laktace vysoce produktivnich dojnic. Takovéhy a navrhy
jiz existuji.

RovreZ jsou zdravotni ukazatele a fithess ukazatelegudovavany do sel&kich kritérii ve

Slechtitelskych programech jiz dnes ac¢&v vahou nez idve, s cilem posilit zdravi,

dlouhowkost a odolnost zidt, feba pra¥ proti vyskytu produénich poruch (mastitidy,

ketdzy, poporodni paréza, posunuti slezu a reptmdukomplikace jako retence sekundin
atd.).

Dobrym gikladem z#azeni zdravotnich ukazaiglsekundarnich, vedle primarni uzitkovosti)

do Slechini dojnic a posilovani rezistence ati je sodasny postup vypau plemennych

hodnot pro byky pro ukazatel §a somatickych butk v mléce wad vyspilych
chovatelskych zemi. &e se tak na zaklg&dhodnot PSB u skupin polosester (prvotelek) po
otcich, jako nepfmého ukazateletfpadné rezistencetwi porucham sekrece mléka (resp.
mastitidnimu onemoami). Tyto plemenné hodnoty mohou byt v daném smysuZity
chovateli a zahrnuty do setakich kritérii v chovech pro posileni odolnosti aaebtniho
stavu stad dojnic.

De¢kan ZF diskutujicim potkoval a pozadakleny hodnotitelské komise, abyifpmné
seznamili se svym vyj&dnim k Urovni pednasky.

Hodnoceni pednesl profRehout:

Komise pro jmenovacfizeni vybrala jako témarednasky problematiku ,Sdasnost a
budoucnost mléka jako potravinové suroviny“. Obggbdnasky vychazel ze Sesti okruh



dosavadniho vyzkumného z#emi doc. HanuSe. V Uvodu byla vhégriedstavena struktura
prednasky a cile, které zpracovana problematika gdedu

V uvodu kandidat upozornil na vyznam mléka a vyvé&zor: na jeho vyuZiti
Vv potravin&skémyetézci a v gimé spoteky. V dalSim se zaiil na vysledky sledovani a
vyhodnocovéni kvality mléka a jeho potravinové bé&mpsti, \etre informaci o nejnagjSich
analytickych metodach. Tutast p‘ednasky doplnil psebnym statistickym vyhodnocenim
vysledk ukazatel kvality mléka \CR a vyvojem jeho speatby.

V zavrecné casti p‘ednasky se kandidat zabyval koncepci datfiecké prace na
Useku mlékestvi a formulovanim s, které by i vyzkum sledovat, zejména z hlediska
zlepSeni kvalitativnich paramétmléka a jeho zdravotni bezjpesti. Pozornost v tétéasti
venoval i transferu vyzkumnych poznatlo pedagogického procesu a fad¥ jeho obsahové
modifikace v fistim obdobi.

PredndSka byla podgena kvalit@ zpracovanou prezentaci a vedena formou
pristupnou  Sirokému spektru odbornosti vazenydrii Veédecké rady ZF JU €.
Bud?jovicich. Komise oaggije i uvedeni vyhledu jeho perspektivniho podilypedagogické
¢innosti na spolupracujicich univerzitach. Vytykak/$nirné nedodrZzeni stanovenéfasu
pro prednésku.

Hodnotitelé doporéuji uznat gednasku jako odpovidajici pozadawk jmenovaciho
Fizeni.

Dékan ZF prof. Soch vyzvalifiomnécleny VR k tajnému hlasovani.

Hlasovaniveédecké rady ZF:
pctetélend VR celkem: 30 ptomnych: 20
patet hlas kladnych: 20 zapornych: 0 neplatnych: 0

Zavér:

Déekan fakulty vyhlasil véejre vysledek hlasovani a uk&ihtuto ¢ast jednani konstatovanim,
Ze na zakla#l kladného vysledku hlasovani¢iecka rada dopotuje, aby doc. Ing. Oto
Hanus, Ph. D. byl jmenovan profesorem pro obor @pdczootechnika. Tento navrh bude
postoupen rektorovi Jikkeské univerzity Weskych Budjovicich k dalsimuizeni dle zdkona
¢.111/98 Sh.

6. Habilita ¢ni Fizeni Ing. Evy Samkové, Ph.D.

Dékan ZF prof. Ing. Miloslav Soch, CScienlstavillng. Evu Samkovou, Ph.D, uchazeku

o habilitaci v oboruZoohygiena a prevence chorob hospodtakych zviat. Uvedl, ze
zah4jeni habilitaniho fizeni bylo schvéleno na jednani VR ZF J@askych Budjovicich
dne 31. bezna 2011Ridi se zdkonem.111/98 ShClenové \kdecké rady dostali podklady k
posouzeni elektronicky.

Prof. Soch pedstavilhodnotici komisive slozeni:
Pedseda: prof. Ing. &a Skivanova, CSc.- Vyzkumny Ustav Zi&iéné vyroby
Clenové: doc. Ing. Oto Hanu$, Ph.D.- VUCHS Rapotin
doc. Ing. Koslava Sustova, Ph.D.- Mendelova univerzita vBrn
prof. Dr. Ing. Jandfatik - Mendelova univerzita v B&n
prof. MVDr.iiVitovec, DrSc.- ZF JU

Oponenty habilitatni prace na téma ,Faktory owiwujici zastoupeni mastnych kyselin
mléného tuku skotu“ byli habilitani komisi stanoveni:



prof. Ing. Pavel Kakgy CSc.
doc. Ing. Oto Hanus, Ph.D.
prof. MVDr. Ing. Tom&s Komprda, CSc.

Dé¢kan ZF givital piitomnécleny komise a oponenty.

De¢kan ZF prof. Soch il z ¢lena Védecké radyit hodnotitele habilitani prednéasky: prof.
Modrého, prof. Travidka a doc. Novaka.

Zarove urcil z ¢lenid VR dva skrutatory: doc. MarSalka a doc. DiviSe.

Dekan ZF pozadal #edsedu habiligni komise prof. Ing. ¥Wru Skivanovou, CSc. o
podrobrjSi predstaveni kandidata predneseni vysledk jednani habiliténi komise a
sckleni stanoviska habilitatni komise k navrhu na jmenovani Ing. Evy Samkové, Ph.D.
docentem pro obor Zoohygiena a prevence choroboddskych zvfat.

Prof. Skivanova pednesla navrh komise. ProtoZze kandidatka splnithui® kriteria pro
habilitatni fizeni a hodnoceni habilitai prdce uwtenymi oponenty bylo kladné, komise jeji
jmenovani jednohlasrdoporuila.

Dékan ZF prof. Soch vyzval Ing. Samkovowpkedneseni habilit&éni piednasky na téma
» Faktory ovliviiujici zastoupeni mastnych kyselin mé&ného tuku®.

Po ukorteni grednasky byly pectenyoponentské posudky Své posudky postupmpiednesly
prof. Kala, doc. HanuSv a prof. Komprda.

Kazdy z oponerit m¢l dophiujici otazky. Ing. Samkova bylatkhnem vyzvana, aby se k
posudkKim vyjadila a zodpowdéla dotazy.

Oponentprof. Ing. Pavel Kala¢, CSc.

Pripominky a narity:

s. 20: nazory na zdravotnirfmos/Skodlivost firozenychtransnenasycenych kyselin ndiéého tuku
skut&ng nejsou jednotné.iiznivé zdravotni &inky CLA v rad snera byly zjiS€ny az @i davkach,
jaké neni realnérpmout miékem a ml&nymi vyrobky,

s. 42, 2.bod souhrnu: dvoustranna, na prvy pohled rozpootérekterych nasycenych MK
pii vyvoji ateroskler6zy by mohla bytipbhajolE vyswtlena podrobéi.

* Na zaklad raznorodych vysledkin vitro ain vivo studii o @innosti CLA i vzhledem k
nedostattnému potu klinickych studii ¢i jejich nejednozngnym zawram je zatim
obtizné posoudit, zda na CLA nahliZet jako na ,fumlpotravinu, resp. nutraceutikum?®.
Nicmére rekteré jeji zdravotni dinky

prokazany byly (Benjamin a Spen: 250, 212
2009). Nedavné studie @] _ 176
zkombinovat CLA aPUFA. Poc £ 200
Ritzenhalera et al. (2001) je v lid § 150

vyzivé z ml&nych produki hrazeno cc i 100 42 48

60 % CLA, 32 % pak z héziho mas: E oo @7 \
Realr€jSi moznosti proto nabizeji sg © 0 | N\ |
produkty S vyéél'm obsahem CI produkty s nizkym produkty s vysokym
vzhledem ktomu, Ze z literatury (rf obsahem CLA obsahem CLA
Dhiman et al, 2005) jsou zna D pinotucné miéko B syr
zpasoby, jak lze obsah CLA zvysSit na upraveno: BIMAN et al. (2005)

% (vliv individuality, pastvy apod.).
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* VyZiva ¢lovéka je dilezitym, ne vSak jedinym faktorem majicim vliv ndské zdravi.
Pfinos¢i naopak Skodlivost m&ého tuku z nuténiho pohledu by v kazdéntipads
méla byt podpéena dostataiym dikazem, a tim neni pouze skirest, Ze ufita
mastna kyselina (MK) ma ¢ity zdravotni efekt. lkteré souhrnné epidemiologické
studie (studie sledujici tisice osob vice nez 1pdablikované v posledni delvSak
hodnoti gimy vztah mezi konzumaci mléka a vyskyteniitegho onemoceni. Podle
Mozaffariana et al. (2010) konzumace vysokotho mléka a miéych produki
snizuje metabolické rizikové faktory, hladinu creikrolu v krvi, obezitu a riziko
diabetu Il. typu. Také Ellwood et al. (2010) uvpdZze pozitivni vlivy mléka na zdravi
pievazuji a Ze tato pozitivni role neni jestale docetna.

s. 22, obr. 5:ocaiuji prehledné schéma faktorovliviiujicich zastoupeni mastnych kyselin (MK)
v mléném tuku skotu. Mezi faktory managementu bygjesovhl byt viiv podstatnych zém ve slozeni
krmnych davek,

o Zmeny v krmné davce (KD) jsou rozhoginfednim z nejdlezitejSich faktofi ve
slozeni mléného tuku.

bylo by mozné posoudit organér& technické a ekonomické souvislosti spojené
s doplrénim krmné davky dojnic o rostlinné oleje ve vztéhiadoucim zrnam ve sloZeni mé@ého
tuku?

+ V podminkachCR je moZné vyuZivat v KD z rostlinnych dlepegastji Inény olej a
jako dopfhkovy tuk také tzv. obdukované tuky (vapenaté sodistnych kyselin).
V souvislosti se Zadoucimi Zmami ve slozeni miéého tuku jsou vSak chovatelé
limitovani zejména maximalnim moznym mnozstvimyé&tze do krmné davkyilat
bez negativnich zdravotniché¢igka na dojnici (mj. zaZivaci problémy), a to je
v piipact oleja max. 0,5% ze suSiny KD (1-2% oleje v krmnéésin V pripack
obdukovaného tuku max. 2% ze suSiny KD, a to thl,@lkové mnoZstvi tuku v KD
nepekratilo 6 %. Svou negativni roli veétSim vyuzivanidchto @gidavka hraje také
finaneni stranka.

S. 39-40:pfi posuzovani zastoupeni MK v nif#m tuku mezi konvemimi a ekologickymi chovy
hraji vedle uvedenych faktibroli ziejme i rozdilna botanicka skladba zkrmované pice aivysésil
kvalitniho sena v ekologickych chovech,

» Vliv botanického sloZeni pastevniho porostu naagstni mastnych kyselin ndiéeho tuku
sledovali jiz vroce 1999 Collomb et al. Zjistike ml€ny tuk dojnic v podhorskychi
horskych pastvinach bohatSich na dw#o#Ené nelegumindzni rostliny obsahoval vysSSi
mnozstvi mastnych kyselin s dlouhyfattzcem, zejména pak kyselin olejové, linolové a
linolenové a niZsi mnozZstvi nasycenych mastnycklikys kratSinfetzcem (C4 az C16) nez
mléeny tuk dojnic v niZzinach s&Sim mnoZstvim legumindznich rostlin. VySSi mirstpga
v ekologickych chovech je jednim zfakiorzdravotg priznivéjSiho zastoupeni MK

v ml&ném tuku. Rozdilné hodnoty obsah zavislosti na botanickém sloZeni jsou uvedeny i
v nasledujici tabulce.

Botanické sloZeni pastvy Cl6:0 C18:1 VA LA ALA CLA Zdroj
(% zastoupeni v porostu)
% ze vSech mastnych kyselin

jilek vytrvaly (76), 240 251 289 058 0,90 1,21 Wiesundera
jetel plazivy (1) et al. (2003)
jilek vytrvaly (51), 275 243 354 0,75 0,65 1,44 Wijesundera
jetel plazivy (19) et al. (2003)
lipnicovité (77); jeteloviny (2), 253 236 4,01 094 0,70 1,71 Leiberetal.
celkem 19 drui (2003)
lipnicovité (36), jeteloviny (23), 25,4 289 3,12 157 1,15 1,34 Leiberetal.
celkem 71 drud (2003)
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VA: kyselina vakcenova, LA: kyselina linolgvALA: kyselina alfa-linolenova,
CLA: konjugovana kyselina linolova

Oponentdoc. Ing. Oto Hanus, Ph.D.

do diskuse navrhuji uchazme zabyvat se ramcéwvlastni hypotetickou formulaci praktického postupu

navrhu chovatelskych podminek produkce mléka sncpezitivine modifikovat profil ml&ného tuku

s ohledem na jeho zdravotni préSpost pro humanni konzumenty a moznost produkcandio typu

mlécné potraviny s fundnim potencidlem a narokem nasteni v budoucim vyzkumu.

e Otazka vylru mléka s optimalnim zastoupenim mastnych ky$EKl) od dojnic jecasté&ne
reSena v pragDistribution of hypercholesterolemic fatty acidadhatherogenic index in the
milk fat of dairy cows"(PeSek et al., Milchwissenschaft, 2009), tykajgcvvu individuality
dojnic na sloZzeni mé@ého tuku. V uvedené praci jsme zjistili, Ze v smub46 dojnic
¢eského strakatého skotu bylaii pouziti pouze jedné krmné davky zjisa Siroka variabilita
v obsazich &kterych FA. Nap. celkové obsahy hypercholesterolemickych FA -daér
myristové a palmitové (HFA) se pohybovaly od 379358,5 % (z obsahu v3ech FA). Siroké
rozpeti tedy umod#uje vybrat mléko dojnic s nizSim obsahewthto FA k produkci
specialnich mignych produki, neba’ z nasich vysledkvyplyva, Ze takovych dojnic (obsah
HFA <42,6 %) bylo vchovu cca 40 %. Individualnizddy byly zjiS€ny i v obsazich
konjugované kyseliny linolové (CLA) - 0,32-1,27 %gy u cca 25 % dojnic byl zji&h
v ml&ném tuku obsah CLA nad 0,75 %.

* Vzhledem k tomu, Ze analyzy zastoupeniamédo tuku pomoci plynové chromatografie jsou
finanéné velmi nakladné, je mozné k wiin mléka s vhodnym sloZenim vyuzit mj. i znalosti
z pisobeni jednotlivych faktérpopsané viedkladané habilitani prace i, tzn. vybrat mléko
od dojnic, u kterych se vyskytuji nizké hodnoty EA2:0, C14:0 a C16:0 (prvotelky a
dojnice v prvnich dvou #sicich laktace). U CLA je zaséadpoklad, Ze se jeji obsah zvySuje
po pidavkucerstvé pice a na pastaz na hodnoty nad 1 % (Ward et al., 2003; Couwveeur
al., 2006).

» P sestavovani KD by se d¢lo dbat i na spravny paim mezi objemnymi a jadrnymi
krmivy, neba pii vysokém zastoupeni jadrnych krmivibe dochazet k metabolickym
porucham snizené ndléé uzitkovosti a snizené %chosti (milk fat depression; MFD). S tim
souviseji roviz zmeny spektra FA — snizena mnozstvi C6 az C16 a zayBerozstvi FA
nad Gg (Jenkins a McGuire, 2006).tRody &chto znén spatuji autdi také ve slozitém
procesu biosyntézy a biohydrogenace FA, gamhlavni bachorovych kyselin (acetat a
propionat) i pH bachorové tekutiny.

» Otazka sestaveni KD je peém¢ problematicka, vzhledem ke kvalitobjemnych a
optimalnimu sestaveni prodt krmné snisi (PKS). Casto totiz moZnost uplatni
teoretickych znalosti nardzi na praktickou vyudiiet, kterd je limitovana provoznimi
podminkami. PKS je v naSich chovech sestaveaeaapré z cca 50 % tzre¢ upravenych
(mleté, makané) obilovin (pSenice, jmen, oves), které zafidji energetickou pétbu a z
cca 45 % extrahovanym Srotem soOjovyniepkovym patebnym pro dopkni dusikatych
latek (NL). 3-4 % pak tvié sil, mineralni latky a vitaminyRada podnik a farem vyuZziva
obiloviny z vlastni produkce, ostatni komponentiuaiji.

* Vhodné sestaveni PKS je zavislé na del& faktori (sloZeni zakladni krmné davky,
uzitkovost dojnic, vyrira a vynos obilovin na farfncena krmného obili a ostatnich komodit
aj.), takZze v pib¢hu jednotlivych let se zastoupeni jednotlivych sloinize zn&né liSit.
Zastoupeni antinutiiich latek (glukosinolaty) kepce (Zeman, 2006) navic omezuje aplikaci
fepkového extrahovaného Srotu, takZesmZe je tento Srot ledjsi (v sodasné dob cca
4400 K/1 t), jecasto na dorovnani gebného mnoZstvi NL pouZit sojovy extrahovany Srot
(cca 8000 K/1 1).
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Z uvedenych d@vodi se jevi jako optimélni PKS sloZena z gkené pSenice a dmene
vportru 1:1 vmnoZstvi 50 % celkového obsahu PKS (Vagtmdukce). Repkovy
extrahovany Srot, kteryigobi giznivé na sloZzeni miého tuku (snizuje se celkovy obsah
nasycenych FA, zvySuje obsah polynenasycenych BAMohl tvdit 30-40 % celkového
obsahu PKS (u dojnic s denni dojivosti <20 kg).ré$-20 % (u dojnic s denni dojivosti >20
kg). K doplréni vyrovnané bilance NL setibe zdadit sGjovy extrahovany Srot.

V KD je mozné také vyuzivat rostlinné oleje, daggtji Inény olej a jako dopikovy tuk
také tzv. obdukované tuky (vdpenné soli FA). V sslogti k Zadoucim zgmam ve
slozeni mléného tuku jsou vSak chovatelé limitovani zejménaimalnim moznym
mnozstvim, které Ize do krmné davkyidat bez negativnich zdravotniclinkia na
dojnici (mj. zazivaci problémy), a to je vipac oleja max. 0,5% ze suSiny KD (1-2%
oleje v krmné srsi). V piipact obdukovaného tuku max. 2% ze suSiny KD, a to aal;,
celkové mnozstvi tuku v KD négkratilo 6 %. Svou negativni roli veétsim vyuzivani
téchto gidavki hraje také finaéni stranka.

Oponentprof. MVDr. Ing. Toma&s Komprda, CSc.

Tabulka 5 na str. 21 konkrétre ¢eho se tyka piet pozitivnich a negativnich zm?

» Pozitivni/prospsné (+) a negativni (-) zny jsou znény, ktera nastaly ve vybranych
biochemickych ukazatelich krevni plazmy (a povabgeh za rizikové faktory
kardiovaskularnich onemogmi) po nahra8l 1% energie sachaidd ve strag
piislusnymi FA nebo jejich skupinami (Mensink, 200&). Ze u kyseliny palmitové
byly zjiSttny dw pozitivni zmény (zvySeni HDL-cholesterolu a snizeni TAG) a 3
negativni zminy (zvySeni celkového cholesterolu, zvySeni LDLiebterolu a zvySeni
aterogenniho indexu)

Z formulace nastr. 25 Ize vyvodit, Ze stearoyl-CoA desaturazaAadesaturaza jsou dvaiané
enzymy; je tomu skuteeé tak?

» Souhlasim s ndzorem oponenta, Ze z formulace ssut@vat, Ze jde o dva enzymy,
ve skuténosti jeA’-desaturaza pouze synonymum pro SCD.

Str. 45: u skupiny PUFA bych ip jejich cleni na n-6 a n-3 dopoatil pouzit misto terminu ,je
mozné“ radji ,je nutné“. Pausalni posuzovani esencialnichtmah kyselin (tedy kyseliny linolové
+ a-linolénové) jako jedné skupiny se mi v piesti CR, kde je v lidské stravobrovsky pebytek
kyseliny linolové, nejevi z hlediska zdravé vyzijgko @iliS vhodné. Naopak bych pinpodpdil
snahu habilitantky zohlednit pastevni chov (a tedySeni obsahu PUFA n-3 v nilém tuku) pi
zperézovani mléka (byje to 2ejme malo realné).

» V habilitatni praci byla zéazena skupina EA, tedy skupina esencialnich FAedem
na jejich nuténi vyznam, a to jak kyseliny linolové (LA), tak lelgy alfa-linolenové
(ALA). Domnivam se, Ze u miéeho tuku Ize tyto FA hodnotit spol& praw proto,
Ze pondr PUFA n-6 (a hlavniho zastupce, LA a PUFA n-3 (keléhlavni zastupce
ALA) u této potraviny je ptad pomkrné priiznivy, i v giipad z tohoto pohledu
nejmért vhodného krmeni jakym je kuktina silaz.

Druh silaze LA ALA EA n-6/n-3
%

Kukuti¢na silaz 1,9 0,4 2,3 6,2

Sil&zZ z jetelovin 1,7 0,9 2,6 1,9

Pastva 1,0 0,8 1,8 1,7

LA: kyselina linolova, ALA: kyselina alfa-linolendy
EA: esencialni kyseliny linolovéa a alfa-linolenova,

Obrazek 17 na str. 29monografie: podle s@asnych poznatkprobiha zagretna faze metabolismu
esencialnich mastnych kyselin nikoli pomoaf-desaturazy (existence takovéhoto enzymu je
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zpochybrna), ale nap pro PUFA n-3: po elongaci na 22:5 dalSi elongace na 24:5 desaturace
(A°-desaturaza) na 24:6 B-oxidace na 22:6, DHA (viz napJump, 2008).

e Souhlasim s nazorem oponenta. V monografii bygzan metabolismus esencialnich
mastnych kyselin podle VeliSka (1999), i kdyz v #lebdani habilitani prace byla jiz
k dispozici no¥ vydana debnice (VeliSek a HajSlova, 2009), ve které uz\jeden
novy metabolismugthto mastnych kyselin

Priloha 10.1.2 — 3:mohou mit v tabulce 4 uvedené powyn 14:0/14:1, resp. 16:0/16:1¢&jaky
prakticky vyznam? Na str. 186 je uvedeno, ze ighhelative standard deviations ... and proportion
of the nutritionally undesirable HNFA group callrfthe use of programs to improve the milk fat
composition in Czech Pied cows.” Mohla by habilitan naznait konkrétni koncepci takového
programu?

Ktery z ponéri HNFA/SAFA (péiloha 10.1.2 — 3, tabulka 5) nebo Akijpha 10.1.2 — 5, tabulka 3)
ma podle habilitantky&tSi vypovidaci schopnost z hlediska dogeni humanni vyzivy?

» Podle sotiasnych poznatkse domnivam, Ze by danym p&nem mohl byt HFA/C18
Priloha 10.1.2 — 6metodika: ohleddslozeni krmné davky je v textu uvedena pouze jedngrass
silage”; v tabulce 3, na kterou se text odkazgeujvSak uvedeny ,grass silage 1 a ,grass sildpge 2
v ¢em se zmiéné dv silaze lisSily?

« U silaZze 2 byla stanovena vySSi suSina a bohatgfus&ate latky (crude protein =

142,9 g/kg susiny).
Priloha 10.1.2 — 8:v praci jsou zmieny “nutritionally beneficial trans fatty acids CLAaccenic
acid...“. V pokusu na obéznich potkanech byl skutezjiSttn hypolipidemicky dinek kyseliny
vakcenové. D& seipdpokladat réritelny efekt této kyseliny nélovéka pi realré dosazitelné denni
konzumaci miéka (migych vyrobki)?

» V této souvislosti je nutné zminit stejngegpoklady, jaké jsou praignivé zdravotni
acinky CLA, kdy viadk piipadi byly zjiStny az @i davkach, které neni realné
piijmout mlékem a mik&nymi vyrobky. Na zakla#iriznorodych vysledkin vitro ain
vivo studii o @innosti CLA i vzhledem k nedostéteému pétu klinickych studiici jejich
nejednoznénym zawram je zatim obtizné posoudit, zda na CLA nahliz&b jaa
~unkeni potravinu, resp. nutraceutikum®,

» Nicmére podleRitzenhalera et al. (2001) je v lidské vy ml&nych produki hrazeno
cca 60 % CLA, 32 % pak z h&ihc

masa. RealjSi moznosti by moh 212

nabidnout produkty S Vy3§ 2501 176

obsahem CLA, vzhledem ktomu, g 200 Z—

jsou znédmy (Dhiman et al., 20l E 150/

zpasoby, jak Ize obsah CLA zvysit na = ool 42 48

% (vliv individuality, pastvy apod £ o

Obdobré tomu miZe byt i u kyselin S @7 &

vakcenove. ° produkty s nizkym | produkty s vysokym |
e Vyziva c¢lovéka je dilezitym, ne vSa obsahem CLA obsahem CLA

jedinym faktorem majicim vliv r Oplnotuéné mieko &I syr

lidské zdravi. Hnos ¢i  naopal upraveno: BIMAN et al. (2005)

Skodlivost miéného tuku z nuténihc

pohledu by v kazdémifpad méla byt podpdena dostataym dikazem, a tim neni
pouze skuténost, Ze ufitd mastna kyselina ma dity zdravotni efekt. Nkteré
souhrnné epidemiologické studie (studie sledujisicé osob vice nez 10 let)
publikované v posledni deébvSak hodnoti imy vztah mezi konzumaci mléka a
vyskytem utitého onemoceni. Podle Mozaffariana et al. (2010) konzumace
vysokotwného mléka a midych produki snizuje metabolické rizikové faktory,
hladinu cholesterolu v krvi, obezitu a riziko diabd. typu.
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» Na zaklad vy3Se uvedeného by tedy bylo vhodné, aby habikinti obhajolé uvedla pehledr
souhrn ji pouzitych metodickych postygeji konkrétni sizejni vysledky a z nich vyplyvajici
zasadni dopotieni pro zlepSeni nutmi hodnoty miéného tuku.

 Protoze nacéasti odkazovanych édeckych publikaci je habilitantka uvedena pouzeojak
spoluautorka (¢kde az na patém mé&t prosim o wyisleni jejiho procentického podilu na
prezentovanych vysledcich.

% podily na pracich publikovanychtgsopisech s IF:

Pedek, M., Spka, J.,.Samkova, E.:Comparison of fatty acids composition of milk &itCzech Pied

cattle and Holstein cattl€zech J. Anim. Sc2005, 50 (3): 122-128. (30%, JU ZF)

Pe3ek, M.Samkova, E.,Spitka, J.: Fatty acids and composition of their imaottgroups in milk fat

of Czech Pied cattl€€zech J. Anim. Sci2006, 51 (5): 181-188. (40%, JU ZF))

PeSek, M. Samkova, E.,Spiéka, J.: Evaluation of changes in the content ofeesly saturated fatty

acids in cow milk with a view to optimising the cpasition of milk fat.Milchwissenschaft — Milk

Science International008, 63 (1): 33-36. (40%, JU ZF)

Samkova, E.,Pesek, M., Spka, J.: Mastné kyseliny miaého tuku skotu a faktory oviiujici jejich

zastoupeni. (Fatty acids of cow milk fat and fagtaffecting their composition: A reviewydecka

monografie 1. vyd.Ceské Budjovice: JU ZF, 2008. 90 s. ISBN 978-80-7394-10475%, JU ZF)

Pedek, M.Samkova, E.,Spika, J., Pelikanova, T.: Distribution of hyperchééeslemic fatty acids

and atherogenic index in the milk fat of dairy coMsichwissenschaft — Milk Science Internatignal

2009, 64 (2): 154-157. (40%, JU ZF)

Samkova E.,Pe3ek M., Spka J., Pelikanova T., Hanus O.: The effect of fegdiiets markedly

differing in the proportion of grass and maize g#ia on bovine milk fat composition . Czech J. Anim.

Sci., 2009, 54 (3): 93-100. (50%)

Frelich, J., Slachta, M., Hanu$, O., 8@, J.,.Samkova, E.:Fatty acid composition of cow milk fat

produced on low-input mountain farms. Czech J. Arsei., 2009, 54 (12): 532-539. (20%, JU ZF)

* V ostatnich nezmimych gipominkach souhlasim s nazorem oponent&ajdmu za
snahu a p#ivost, kterou ¥noval habilit&ni praci i za dalSi podty, které budou uzitaé
v dalSi wdecké praci.

Oponenti byli s odpasd’'mi spokojeni.

Dékan ZF naslednzahajilvédeckou rozpravu:
1) Jaké jsou moznosti ovligmi poneru cis- a trans- isomermastnych kyselin u chovat@l
( doc. Inf. FrantiSek Vacha, CSc.)

Chovatelé mohou ovlivnit zastoupeni trans isamerastnych kyselin zejména sloZenim

krmné davky — tj. pokrem mezi objemnym a jadrnym krmivem, a vyuZitimtpgaskdy se

zvySuje trans isomer kyseliny vakcenove, ktera je prekursorenmjlgované kyseliny
linolové (CLA)

2) A) Jaky je vliv plemene, zejména paleského strakatého skotu na zastoupeni mastnych

kyselin v mléném tuku?
B) Jaké jsou podily ve skupinach mastnych kyssdizi Ramou, Perlou a maslem, co Ize
doporuwit? (doc. Ing. Miroslav MarSalek, CSc.

A) Pii sledovani rozdil v zastoupeni mastnych kyselin mezi plemeegké strakaté a

holStynské jsme zjistili, zZe midy tuk ¢eského strakatého skotu je v porovnani
s ml&nym tukem holStynskych dojnic bohatSi na zdra¥@imosgsné mastné kyseliny.

B) Pxi sledovani zastoupeni hlavnich skupin matnych lkygeasycené, mononenasycené a
polynenasycené) bylo zjito, Ze maslo ma mnohem vyssi podily nasycenychnyast
kyselin nez ztuzené pokrmové tuky jako je RadnaPerla. Na druhé stranv téchto
vypoctech nebyly zohledmy nag. pozitivni &inky rovnéz nasycené mastné kyseliny
stearové. Navic ma ndBy tuk mnohem lepSi ckiuneba’ je nositelenrady aromatickych
latek. Ri vyrovnaném poréru zakladnich zivin ve strawych doporgila maslo.
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3) MIléko zatZuje enzymaticky systém sibitele. Je vhodné jej pit? (doc. IngiDivis,
CSc.)

PrednaSka doc. Fialy na &evém dni mléka v roce 2011 zohlednila vSechny t{pozi a

negativni souvislosti mezi pitim mléka a zdravotnjpnoblémy na zaklaf nejnowjSich

vyzkumnych praci a epidemiologickych studii. Negaitidopady spojované s konzumaci
mléka se projevily pouze veéeth gipadech — lakt6ézova intolerance, alergie nacnué

bilkovinu a rakovina prostaty. DalSi negativni didpajako je nap negiznivy vliv

nasycenych mastnych kyselin na rozvoj kardiovaskidh onemoctni se nepotvrdily. Na

zaklad techto epidemiologickych studii I1ze piti mléka dopsitu

4) Pripominka ohled&irozctleni jednotlivych faktar piisobicich na slozZzeni natéeho tuku.
Ackoliv nap’. plemeno, laktace, uzitkovost jsou faktory oviién genetickymi vlivy,
v rozd?leni je uvedeno pouzesldni na biologické a \Si. (prof. Ing. VaclavRehout,
CSc.)

Pri rozcklovani faktofi ovliviujicich slozeni migného tuku z hlediska obsahu i zastoupeni

jednotlivych mastnych kyselin jsem se drZela obgkikl zakladnih@leréni rady autod (PR.

JENSEN 2002), ktéi je wtSinou rozdluji do dvou skupin, na faktory biologické covane

piimo dojnici (animal factors) a faktory vyzivy (fdadtors).

5) Pripominka ohled#ikonzumace miéka. Je nutné podporovat zvySenokebpanléka
Gcinnou osvtou. Upozoiiuje na tzv. kulturu konzumace mléka propagovanodelieé
Britanii. (prof. Ing. FrantiSek Louda, DrSc.)

V ramci projekt se spolupracujicimi subjekty (MENDELU v R¢nVUM v Praze, VUCHS

v Rapotig) se o to snazime, protoZze sgetta mléka po roce 1989 (kdy se pohybovala na

arovni 100 kg a vice), vyraZrpoklesla, a to az na stasnych cca 59 kg. Jsou zde vyrazné

rozdily mezi jednotlivymi evropskymi staty a rta-insko uvolnilo progedky na vyzkum
bezlakt6zového mléka, které je jiz v prodeji, aby3lo spotebu této potraviny, ktera je pro
lidské zdravi dlezita.

6) Mastné kyseliny jsou z hlediska ndatiho zajimavé prafloveka. Jak vidite srovnani
analytickych postup pfi stanoveni mastnych kyselin, konkeé@LA? (doc. Ing. Josef
lllek, DrSc.)

Jednodussi ukazatele, kteri#véd podavaly informace o zastoupeni mastnych kysélyly

fyzikélné-chemické konstanty miéého tuku (jodové&islo, Reichert-Meisslovéi Wauters-

Polenskéhocislo). V sowasnosti je nejpouzivéjsi metodou pro separaci a identifikaci

mastnych kyselin plynova chromatografie s vyuzitimotnostni spektrometrie. Saniepre

zavisi na typu kolonyi jeji délce a pimeru. Urcitou moznosti jsou také optické metody, jako
je naf. infratervend spektroskopie, ktera je jiz vedecké praxi zdokumentovana. Moznost
jejiho vyuziti bude vSak spiSe u obsahdwohatych mastnych kyselin nilgho tuku

(kyselina palmitova, olejovd) nez je CLA, kterawsml&ném tuku vyskytuje v mnoZstvi od

0,5 do 1,5 % z celkového obsahu mastnych kyselin.

Po ukoreni wdecké rozpravy pozadalekbn ZF hodnotitele habilitaéni prednasky o
piedneseni jejich posudku.

Prof. Moudry seznamilleny VR s hodnocenimipdnasky vyse uvedenymi 3 hodnotiteli:
Habilitantka Ing. Eva Samkova, Ph. D. zpracovalbiht@acni prednasku na téma ,, Faktory
ovliviaujici zastoupeni mastnych kyselin vané&m tuku skotu*.

V p*ednasce, kterou habilitantka uvedla osnovou, seizkma problematiku slozeni mléka,
vyznam a zastoupeni MK, faktory oxlijici zastoupeni MK, zérecné shrnuti. Cast
prednasky &novala i vyznamu mé@ého tuku ve vyzvcloveka a zdravotnimu dinku
vyznamnych mastnych kyselin.
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DalSi ¢ast p'ednasky byla za#ena na produkci a sloZzeni mitého tuku z hlediska plemenné
prislusnosti dojnic, individuality dojnic, vliivem Wy a moznosti selekce na obsah zdravi
prosSnych mastnych kyselin.

Prednaska obsahovala vysledky vlastniho vyzkumun&sieamateském pracovisti.

V pfednaSce bylo jagnh uvedeno vyuziti vysledlkvyzkumu ve vyuce bak#s&ych i
magisterskych obar

Komise hodnoti pozitivhodbornou Urove prednasky a ocmije i formdlni zpracovani
(grafickou a obrazovou dokumentaci) i vlastni préaei p‘ednasky, podanésehlednou,
nézornou a srozumitelnou formatiasovy limit habilitani p-ednasky aby dodrzen.
Habilitantka p'eswdcivé prokazala, jak #deckou erudici, tak i psebné pedagogické
schopnosti a zkuSenosti.

Hodnotici komise dopotuje wdecké rad uznat pednasku jako odpovidajici pozadawk
habilitacnihorizeni.

Nasledovalo tajné hlasovatieni VR ZF.
VysledkyhlasovaniVeédecké rady ZF:

pacetélena celkem: 30 tomnych: 20
patet hlasi kladnych: 18 zapornych: 1 neplatnych: 1

Zaveér:

Dékan fakulty vyhlasil véejré vysledek hlasovani a uké&ihtuto ¢ast jednani konstatovanim,
Ze na zaklaglkladného vysledku hlasovanidecka rada dopotuje, aby Ing. Eva Samkova,
Ph.D. byla jmenovana docentkou pro obor Zoohygiangrevence chorob hospdsiych
zvitat. Tento navrh bude postoupen rektorovi déisé univerzity \eskych Budjovicich k
dalSimutizeni dle zakon&.111/98 Sb.

Dekan Soch potkoval élenaim Védecké rady zadast a jednani ¥lecké rady ukotil.

Zapsala: Karla Dvidkova

17



